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Rahmenprogramm: Freitag 17. Mdrz 2017, ab 9:00 Uhr

Verkostung und feine Bewirtung

Vielfalt beim Friihlingsflohmarkt

vom TafelspitzCreativTeam von Ulrich Krug

16:00 Uhr:
Wie wird aus meinem

Vortragender:
Martin Mikulitsch,
Fa. Naturgarten,
FeldRirchen/Wien

Baumschulartikel - Strducher, Biume und Obst
Keramik und Zubehor
Marmeladen und Eingekochtes

NATURGARTNEREI WEDENIG

Alte Villacher StrafRe 15, 9560 Feldkirchen/Sonnrain, Tel.: 04276/4365, Mo - Fr 08:00 - 18:00 Uhr, Sa 08:00 - 12:30 Uhr
gaertnerei@wedenig.at, www.wedenig.at
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Frihlingserwachen

Es ist noch nicht allzu lange her, dass
den ganzen Winter eine geschlossene
Schneedecke Uber dem Land lag und
man sich schon den Mérz herbeisehn-
te. Das Frihlingserwachen trat mit den
ersten warmen Sonnenstrahlen- und
mit den Krokussen ein, die zwischen
den restlichen Schneeflecken erbliih-
ten. Nach diesem Winter wird sich die-
ses Geflhl nur verhalten einstellen,
trotzdem ist es Zeit aufzuwachen, denn
vor allem der Méarz ist eine Zeit der Ver-
anderung. Dabei hilft die Fastenzeit,
die fur die Gesundheit und fir Geis-
teshaltungen Veranderungen bringen
konnte. Ebenfalls ist der Wechsel der
Jahreszeit, wo die letzten Schwiinge
im Firnschnee gezogen werden, dazu
angetan, neue Aktivitdten flr Korper
und Seele zu finden. Vielleicht auch ein
Perspektivenwechsel, der Aussichten
auf besondere Lebensmomente frei-
gibt, wie beispielsweise einen Urlaub.
Die Zeit vor Ostern regt auch dazu an,
das Verhaltnis- und die Begegnungen
mit anderen Menschen zu verbessern.
Diese Themen und mehr finden Sie im
Regionsmagazin — aus Stadt & Land.
Damit hoffen wir, dass dieser besonde-
re Lesestoff im Magazin vielleicht auch
zu ihrem Friihlingserwachen beitragt.

Ihr Robert Graimann

4l

Kontakt

Redaktion und Anzeigenverkauf:
0699/19540157
stadt-land@prcreative.at
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Fastenbier und Wimitzer Bieressig

Der Steirerhof in St. Veit ist immer wieder fiir ge-
schmackliche Neuerungen gut. Bei der Erdffnung
des Essigkellers und dem Anstich des Fastenbieres
am Faschingssamstag kamen viele Freunde des Bier-
und Speiselokales um gemeinsam zu feiern.

Mit der Er6ffnung des Wimitzer-BierEssig-Kellers im
Steirerhof, schuf man im Steirerhof eine zusatzliche
Attraktion. Im alten Gewdlbe hat man einen Essig-
keller eingerichtet, in dem die neuesten Kreationen
von Wimitzbrau verkauft werden. Verschiede Essig-
sorten, die als Nebenprodukt bei der Biererzeugung
gewonnen werden, wird man nicht nur bei der Er-
6ffnung riechen und verkosten kénnen. Geschmack
und Qualitét, versprechen schon jetzt einen regen
Absatz. Passend zur beginnenden Fastenzeit, wur-
de auch das Fastenbier angestochen. Das vollmun-
dige Fastenbier, das traditionell ehemals von den
Monchen in der Fastenzeit getrunken wurde, ist kein
Leicht- sondern Bockbier. Denn bei der Einhaltung
der Fastenregeln war es damals nétig, ein Bier mit

aﬁfi’}w@j Kontakt:
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hoherem Nahrstoffgehalt als Essensersatz zu trin-
ken, denn es galt: "Flussiges bricht Fasten nicht". ,So
gesehen, kann man gegen den verantwortungsvollen
Genuss auch in der Fastenzeit wohl nichts einwen-
den“, meint Seppi Habich, der Leiter der Wimitzbrau,
der gemeinsam mit dem Steirerhof Inhaber, Harald
Moshammer, den Anstich vornahm.

Das authentischste Lokal St. Veits
Seit finf Jahren besteht nun der Steirerhof und hat
sich in der Gastroszene als authentisches Bier- und
Speiselokal einen Namen gemacht. Dabei bemiht
sich das Team vom Steirerhof in der Kulinarik aber
auch im Ambiente neue Akzente zu setzen. In dem
Zusammenhang wurden die R&aumlichkeiten und
der Gastgarten attraktiv gestaltet. Ein neuer Koch
wurde nun eingestellt, der vor allem die adriatische
Fischkiiche zusatzlich zur Speisekarte anbieten wird.
AuBerdem plant man ab Mai, mit der Er6ffnung des
Gastgartens, am Freitag und Samstag, einen Grilla-
bend, der liber die ganze Saison ein weiteres attrak-
tives Angebot darstellt.

oo Wirtshaus Steirerhof | KlagenfurterstraBe 38 | 9300 Sankt Veit an der Glan
04212/33077 | www.wirtshaus-steirerhof.at | office@wirtshaus-steirerhof.at

GERN zU GAST SEIN

Exzellent geschmaust im Glantalerhof

Wer das ganze Jahr iiber gut essen mochte und dabei noch Wert auf erstklas-
sige Qualitat legt, der findet in diesem Restaurant die Moglichkeit dazu.

Besonders in der Fastenzeit legen die Menschen Au-
genmerk auf eine gesunde Erndhrung. Dabei spielt
der Fisch eine bedeutende Rolle, dem aber das ganze
Jahr (iber eine grof3e Bedeutung zukommt. Bei einem
Restaurantbesuch im Glantalerhof, konnten wir uns
von den liebevoll zubereiteten Speisen lberzeugen,
wobei aktuell das Fischmenl zu Aschermittwoch
unsere Sinne faszinierte. Helmut und Rosi Bang vom
Glantalerhof, kredenzen mit ihren Mitarbeitern, einen
Jacques Paagnier Brut Rosé von der Burg Taggen-
brunn als Aperitif. Diese Sektspezialitat, mit einem
Hauch von Zitrus, frischen roten Waldbeerkonfit und
Nuancen von Kirschen, ist ideal als Vorspiel flr den
wohlschmeckenden Auftakt des Fischmenls. Dazu
wird ein Kressesalat mit einem gebackenen Zan-
derfilet im Kokosbackteig serviert und danach eine
provenzialische Fischsuppe. Zum Glick bleibt noch
Hunger fur die Miesmuscheln im Gemiise- Riesling-

Roswita Bang und Kiichenchef Hannes Siegl

erden mit einer knusprigen Pa-
anden mit dem hausgemachten
itlich auf unseren Tellern. Wie
peliebte Backhandlschmaus ein
em wir sie herzlich einladen.

den Termin vormerken und

erg beim Reidnwirt
7. April — Sonntag 9. April

Geschmackvolle Fischgerichte im Glantalerhof

sud sowie vor allem flr die Hauptspeise, einer Trilogie
von heimischen Edelfischen, nach einer Creation von
Kuchenchef Hannes Siegl. Auf diesen geschmackli-
chem Traum brauchen die Gaste des Glantalerhofs
das restliche Jahr grundsatzlich nicht verzichten.
Denn auf der Speisekarte finden die erndhrungsbe-
wussten Gourmets immer Fisch und Co., der vorwie-
gend aus heimischer Produktion von Fischzucht Payr
kommt.

1

nt Glantalerhof

nd Roswitha Bang

16 | 9556 St. Veit/Glan
215 2440
lantalerhof.at
ntalerhof.at

ontakt:

ANDGASTHOF REIDNWIRT
etschitz 3 | 9554 St.Urban
el: 0043/4277/8244

obil: 0043/660/277/8244
asthof@reidnwirt.com
ww.reidnwirt.com




WIRTSCHAFT

Die Karosserie- Lackexperten OFER

Seit liber 20 Jahren bietet Franz Ofer und seine Mitarbeiter jeglichen Service
fiir Ihr Fahrzeug. Uberzeugen Sie sich selbst. Génnen Sie lhrem Automobil nach

dem Winter etwas Aufmerksamkaeit.

Der Winter neigt sich dem Ende zu, das Frlhjahr
kommt in groBen Schritten auf uns zu. Es ist Zeit
Ihrem Fahrzeug etwas Gutes zu tun. Die lange kalte
und feuchte Jahreszeit hat Spuren auf Ihrem Auto
hinterlassen. Salz, Streugutriickstéande, Rost, Stein-
schlage, Kratzer oder vielleicht die eine oder ande-
re Delle kommen zum Vorschein. In unserer Werk-
statte wird Ihr Fahrzeug rundum wieder in Schuss
gebracht. Die Lackoberfldche wird von Rickstanden
des Streugutes gereinigt und vorhandene Rostansat-
ze werden entfernt. Danach bekommt Ihr Fahrzeug
rundum eine Politur um kleine UnregelmafBigkeiten
und Kratzer im Lack zu entfernen und die gldnzenden
Effekte des Lackes wieder zum Vorschein zu bringen.
Zum Schluss wird der Lack versiegelt.

Der Lack sollte ebenfalls auf Steinschlage hin ge-
prift werden um eine Korrosion der Karosserie
nicht zu begiinstigen. Mittels Punktausbesserung -
Spot-Repair kénnen Kleinigkeiten zum kleinen Preis
behoben werden.

Ahnliches gilt fiir den Unterboden und die Hohlraume
des Fahrzeuges. Das wichtigste ist eine griindliche
Unterbodenwdasche um Salz und Dreck zu entfernen.

6 StADT & LAND

Die Ofer GmbH steht fir
alle Thre Fragen gerne
zur Verflgung. Wir sind
die Experten flr Ihr Fahr-
zeug und alle ihre Fragen
rund ums Thema Mobili-
tat. Seit Uber 20 Jahren
arbeiten wir fur Sie auf
hochster Qualitat!

Nach dem Ab- und Austrocknen des Unterbodens
und der Hohlrdume wird das Chassis auf schadhafte,
eventuell korrodierte Stellen hin untersucht. Sollte
etwas gefunden werden, wird dies selbstverstand-
lich fachgerecht instandgesetzt, um weitere Besché-
digungen und die Sicherheit des Fahrzeuges zu ge-
wahrleisten.

Steinschlage auf der Windschutzscheibe sind nicht
nur irritierend im Sichtfeld des Fahrers, sondern ge-
fahrden auch die Stabilitat der Scheibe. Oftmals ist
ein Riss der Scheibe und somit ein Komplettersatz
die Folge. Unser Spezialist Herr Heinz Galienscig ist
einer der besten Fachménner auf diesem Gebiet. Seit
Uber 30 Jahren beschaftigt er sich mit Glasreparatu-
ren aller Art.

Der Steinschlag wird dabei mit einem sehr feinen
Bohrer geweitet, mittels Flussigharz aufgefillt und
anschlieBend ausgehartet. Eine exakte Ausfiihrung
ist dabei entscheidend um perfektes Ergebnis zu ge-
wahrleisten.

Nach einem langen Winter sollten Sie auch die Stras-
sensicherheit Ihres Fahrzeuges denken. Sind die
Wischerblatter noch in Ordnung oder schmieren sie
schon? Ist die Beleuchtung komplett intakt? Wie
steht es mit Thren Sommerreifen?

WIRTSCHAFT

e | OFER GMBH

Wachsenberg 3 Tel. 04271 2195 ofergmbhi@aon.at
9560 Feldkirchen Fax 04271 2195-4 www.ofer.at
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Flexibilitat durch 3D Maschinen
und Handwerksgeschick

Prinzipiell ist die Metallbearbeitung mit ihren um-
fangreichen Mdglichkeiten in der Fachwelt sehr be-
kannt. Was aber viele Menschen nicht wissen ist,
dass wir ein solch modernes Unternehmen, mit all
den Fertigungsmdoglichkeiten hier bei uns, Mitten in
Karnten, in dem kleinen idyllischen Ort Himmelberg,
haben.

Was interessiert mich das?

So war auch mein Denken, bis ich die Moglichkeiten
fir mich als Perfektionisten und Heimwerker ent-
deckt habe. Denn die Méglichkeiten sind nahezu un-
begrenzt.

Was genau wollen sie wissen?
Neben den bekannten Produkten wie Hochbeete, To-
matenhauser, Vordacher, Stiegen, Geldnder und seit

neuestem auch einen autonomen Hihnerstall sind
da auch noch die speziellen Blechteile, die hier nach
Belieben hergestellt werden.

Eine Vielzahl an Moglichkeiten
Jarichtig, das lasst jedem Heimwerker das Herz ho-
her schlagen, denn damit eréffnen sich einem eine
Vielzahl an Moglichkeiten: Das eigene Regal, die Tur-
beschriftung, elegante TischfliBe, ein individuelles
Blicherregal, in der eigenen Wunschfarbe oder doch
in Edelstahl- ja mit den eigenen Initialen- alles ist
maglich.

Und das Beste, eine Zeichnung genligt und das Pro-
jekt kann starten. Auf Wunsch gibt's das Befesti-
gungsmaterial gleich dazu und los geht's.

buttazoni Carports
sLassen lhr Auto nicht im Stich”
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Jetzt fangt das Gar
Wenn die Fruhjahrssonﬁ‘é‘fﬁ lb
zen von Hochbeet und MlstBeet,

Ende Februar, spatestens Anfang Marz beglnnen wir,
je nach Witterung, schon den Salat zu pflanzen. Er
ist ziemlich frostresistent und vertragt notfalls auch
mal tiefere Temperaturen. Kohlrabi, Radieschen und
Karotten folgen sogleich. Allerdings braucht das
Hochbeet eine Abdeckung, wobei man sich notfalls
auch mit Vlies behelfen kann. Ein Rezept gegen die
Kalte kann eine Kerze sein, am besten ein Grablicht.
Eine Abdeckung, wie sie zum Beispiel von der Firma
Buttazoni aus Himmelberg entwickelt wurde, beste-
hend aus speziellem Plexiglas, bietet auBerdem her-
vorragenden Schutz gegen ungewollte Witterungs-
und Umwelteinflisse. Im Hochbeet kann man relativ
dicht setzen. Weicher und rescher Salat gemischt.
Der weiche kommt bald weg, dann hat der resche
Platz sich auszubreiten. Kohlrabi kénnen eng stehen,
dazwischen Karfiol oder Kraut. Bis die sich richtig
ausbreiten, sind die Kohlrabis schon abgeerntet. Ra-
dieschen und Karotten sollten am Rand gesetzt wer-
den. Radieschen auf der Sonnseite, damit sie schnell
wachsen. Karotten kommen langsam, brauchen erst
wenig Platz, also diese immer neben schneller wach-
sendem Gemiise setzen.

Wohnen in Liebenfels

Startschuss fiir die 4. Baustufe

Die Marktgemeinde Liebenfels ist eine Zuzugsge-
meinde, weshalb sich Bgm. Klaus Kéchl mit der ge-
samten Gemeindevertretung bemiht, die Errichtung
von Wohnungen zu forcieren.

In der SportplatzstraBe in Liebenfels entstehen bis
Oktober 2018 21 neue Wohnungen. Die gemeinnitzi-
ge Bauvereinigung Neue Heimat startet im Marz des
heurigen Jahres mit der 4. Baustufe ihres dortigen
Wohnprojekts. Die Gesamtbaukosten belaufen sich
auf 2,85 Millionen Euro.Die GréBen der Wohnungen
werden sich zwischen 50 m und 90 m bewegen.

Lt S
e b RN

WIRTSCHAFT

Man kann sie auch an den’R;% setz
hangen lassen um den Platz besser

Das gleiche gilt auch fur Zucchini, StiBkarto eln und
Bohnen sowie Krauter.

Im Herbst - Mitte bis Ende August - pflanzt man dle'-
Wintersalate, wie Endivie, Radicchio oder Zuckerhut.
Wenn man das Hochbeet abdeckt, halten sie auch im
Winter gut. Vogerlsalat kann man noch viel spater
setzen. Gutes Gelingen wiinscht Michael Wedenig!

gabe zu den 16 Wohnungen in der Sportplatzstral3e,
welche die 3. Baustufe darstellten.

Marktgemeinde Liebenfels

Hauptplatz 9 | 9556 Liebenfels

Tel: 04215/2216 | liebenfels@ktn.gde.at

Schutz vor Hagel, Sturm und Hitze

? = °
Hqgelschaden. @@ buﬂqzoni * individuelle Anfertigung

Reparaturen an Carports,
Vorddchern, Zdunen und
Blechen aller Art

Oberboden 6

stahlbau beste Qualitat aus Osterreich
schnelle Montage

9562 Himmelberg 04276/2556 office@buttazoni.at

Erst im September 2016 erfolgte die Schlussellber-

StaDT & LAND 9



Busunternehmen & Reisebiiro

Poitschach 20; 9560 Feldkirchen i Ktn

Tel: (+43) 04276 / 48 409
Fax: (+43) 04276 / 48 409 4
Mail: office@busreisen-taferner.com

i WGEMEIN&AM it Frounden REISEN

Na wie sieht es aus, die Reise-
planung fiir 2017 schon abge-

schlossen?

Das Busunternehmen & Reisebiiro
TAFERNER bietet fir das bevorstehende
Frihjahr vielerlei Méglichkeiten. Herrliche
. Erlebnis-Reisen, wohltuende Wellnessau-
fenthalte, oder im Sommer einen richtigen
Klassiker , die Nordkap- Reise. Es ist ein
breit gefachertes Angebot, dass mit ganz
speziellen Angeboten immer wieder auch
die kleine Geldbdrse bericksichtigt. Die
Unbeschwertheit einer Busreise findet
immer mehr Freunde und Anhanger.

Einem schonen Urlaub steht also nichts mehr im Wege!
Informationen und Kataloganforderung unter 04276/ 48 409

PIRKER

e Terrassendielen

e Leimholzer

o Kantholzer

e Latten

e Rauschalung

e Hobelware

e Larche/Eiche/Zirbe

e Brennholz

e Holzschutz

o Befestigungs-
material

e Zuschnitte

o Zustellservice

10 Stapt & LAND

www.holz-pirker.at

Klagenfurter Strasse 31 — 9556 Liebenfels — Tel.: 04215/2370 — Fax 04215/2370-4

Zu Hause wohlfuihlen

WOHNTRENDS

Auch die Wohntrends unterliegen einer standigen Veranderung. Wichtig dabei
ist aber, dass eine heimelige Wohnsituation entsteht, die individuell aber sehr
verschieden sein kann.

Wir verbringen einen grof3en Teil des Lebens in den
eigenen vier Wanden. Trotzdem sind rund 70 % der
Leute nicht zufrieden mit ihrer Wohnsituation. ,My
home is my Kastl* bekommt daher eine windschiefe
Bedeutung, der man nach Mdéglichkeit Abhilfe schaf-
fen sollte. Der Einrichtungsprofi Gerhard Schnee-
berger meint dazu: ,Ich beobachte Menschen lange,
wie sie sich im Raum bewegen, daher kann ich gut
beurteilen wie sie sich in ihren eigenen vier Wanden
flhlen.” Wichtig dabei ist, dass die Menschen ihr
Umfeld heimelig gestaltet haben und eine gewisse
Leidenschaft fir ihre Wohnung entwickeln. Oft sind
es kleine Details, die mit groBer Wirkung eine Veran-
derung schaffen“. So meint er weiter: ,Das Design
und das Wohlbefinden schlieBen sich nicht aus. Der
Trend geht heute eindeutig zu mehr Naturmateri-
alien und Holz, wobei bei uns auf eine authentische

Linie Wert gelegt wird". Dabei spielt das Handwerk
eine grofe Rolle und ebenfalls landestypische Ele-
mente, die oft mit anderen Designs kombiniert wer-
den“, meint Schneeberger. So setzt man heute auch
auf die Langlebigkeit, Herkunft und Qualitat der Mo-
bel. Da wird die robuste Holzbank oder die heimelige
Lounge im Vorraum schnell zum Lieblingsplatz. Von
den Farben tragen erdnahe Tone zum Wohlfihlfaktor
bei, wobei auch Silber- und Goldténe gefragt sind. Bei
sich wechselnden Wohnsituationen soll das Prakti-
sche im Vordergrund stehen. Ebenso wichtig sind
Licht, Kerzen und andere Accessoires sowie eine
gro3e Badewanne. So weil3 Gerhard Schneeberger:
»Heute mdchten viele Leute ihre Privatsphéare in den
eigenen Raumen genie3en und den Stress vor der
Hausture lassen. Heimkommen bedeutet zur Ruhe
zu kommen und sich zu Hause wohlfuhlen.

SCHNEEBERGE

MR MG
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Weitensfeld - St. Veit / Glan

?Z’”?’ﬁkaenesn REISEN

RE\SEBUROBUSRE\SEN TAX

Tel: 042657284 » www.reinsbergerreisen.at

Ein Familienunternehmen mit Tradition feiert 90 Jahre!
REINSBERGER SORGT FUR TRAUMREISEN

Der Name Reinsberger Reisen steht fiir Reisen mit Freunden, Individualreisen,
stressfreies Reisen, musikalisches Reisen, familidres Reisen und Reisen als Erlebnis.

Firmenchef Hans Reinsberger

Die Familie Reinsberger blickt auf eine lange Geschichte zuriick und kann aus einem reichen Reiseerfahrungsschatz
schopfen. ,,Wir verkaufen keine Reisen von der Stange!, ist Firmenchef Hans Reinsberger liberzeugt, ,das konnen
andere. Wir organisieren individuell geplante Reisen.

Durch unsere langjahrige Erfahrung sorgen wir fiir die perfekte Reise und empfehlen Destinationen, Besichtigungen,
Flihrungen und Hotels im In- und Ausland.

Das Angebot an Reisen umfasst alles, was das Herz begehrt: Sportevents, Einkaufsfahrten, Musikreisen, Kulturreisen,
Wallfahrten und vieles mehr. Reinsberger: ,Unser Fuhrpark erlaubt uns, GruppengrofRen von
8 bis 62 Personen, zu transportieren.”

Vor fast acht Jahrzehnten von Simon Reinsberger gegriindet, wurde die anfangliche Frachterei sukzessive erweitert:
von Taxis Uber kleine Busse bis hin zu Reisebussen und Luxuslinern der Extraklasse. Dem Griindervater folgte Josef
Reinsberger, welcher die Geschicke des Betriebes bis zum Ende der achziger Jahre inne hatte. 1988 folgte ihm Hans
Reinsberger, der die Materie von Grund auf gelernt hat. Einer Mechaniker-Ausbildung schlossen sich die
notwendigen Teilkonzessionierungs-Priifungen an.

Die Geschwister Astrid als Burokauffrau und Berufskraftfahrer Horst sowie die Téchter Isabella und Verena machen
das Familienunternehmen komplett.

Fr.-So. 21.-23. April 2017

So. 23.04.,21.05., 25.06.2017 So. 14.05.2017
MEDULIN / Istrien
Kranjska Gora/Casino Besuch MUTTERTAGSFAHRT Sai 5 fahrt
i Konigssee Schifffahrt aisonerofinungstahr
Busfahrt, Mittagessen Buffet, g ’ mit den 3 Wendl Buam
€ 20,- Spielguthaben/Jetons musikalische Unterhaltung
i Leistungen: Busfahrt, Schifffahrt Im Preis enthalten:
Preis p/Person €33,00 _g_ ' ! Bustransfer, 2 x Nachtigung/HP im
Mittagessen, Jause, Musik 4*Sterne Hotel, Abendunterhaltung mit
Sa. 01.04., 10.06.2017 Preis p/Person €70,00 den 3 Wendl Buam
Preis p/Person € 195,00
Elr.llkaufsfahrt Excalibur City So. 28.05.2017
(ndhe Znaim/Tschechien)
Preis p/Person €38.00 Narzissenfest in BAD AUSSEE Sa.-Di. 03. - 06. Juni 2017
Preis p/Person €32,00 .
CAORLE / Italien
Sa. 08.04. / So. 25.06.2017 So. 11.06.2017 Badevergniigen in den Pfingstferien!
. Im Preis enthalten:
CITTA FIERA - Einkaufsfahrt KIRSCHENFEST IN DOBROVO Bustransfer, 3 x Nachtigung/HP im

4*Sterne Hotel, Swimmingpool,
Liegestiihle, Sonnenschirme am Pool und

Einkaufszentrum Udine
Preis p/Person €30,00

Region Goriska BRDA / Slowenien

Preis p/Person €37,00 Strand.
Preis p/Person € 285,00
So. 11.06. / Sa. 02.09.2017
Mi. 05.04.,10.05.,21.06.2017
) VENEDIG—-die Konigin der Adria Wir freuen uns auf
Einkaufsfahrt UNGARN/ Busfahrt inkl. Schifffahrt ab/bis Punta lhre Anmeldung!
St. Gotthard Sabbioni — Jesolo nach Venedig. info@reinsbergerreisen.at

Preis p/Person €29,00 Preis p/Person € 52,00 Tel.: 04265 / 284

[ ——
Freude
am Leben
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Feldkirchen - die Einkaufsstadt
im Zentrum Mittelkarntens

Feldkirchen — die Einkaufsstadt ladt zum Stadt-
bummel ein. Nutzen Sie die Angebote netter
Geschéafte und traditioneller Handwerksbetrie-
be. Liebevoll gestaltete Auslagen und hoch-
wertige Produkte laden zum Shoppen ein. Auch
kulinarisch konnen Sie sich in Feldkirchen ver-
wohnen lassen. Gemiitliche Cafes, gutblirger-
liche Gasthduser und moderne Restaurants
laden zum gemitlichen Beisammen sein ein.
Die Stadt Feldkirchen ist in den letzten Jah-
ren zu einem Handels-, und Wirtschaftszen-
trum und einer attraktiven Einkaufsstadt
gewachsen. Die Stadt konnte einige neue
Betriebsansiedelungen verzeichnen und so-
mit die Attraktivitdt noch weiter steigern.
Auch die Betriebe in der Innenstadt, die Stadtge-
meinde Feldkirchen sowie die Feldkirchner Wirt-
schaftsindbemiht,durchbesondere Aktionenund
Angebote zur Frequenzsteigerung beizutragen.
Gerade jetzt im Frihling wurde die Stadt ent-
sprechen ,herausgeputzt® und dekoriert, um
Lust auf Einkaufen in Feldkirchen zu machen.

Aktuelle Termine und Veranstaltungen der Stadtgemeinde Feldkirchen
finden Sie unter www.feldkirchen.at

"Ostern

Besondere Highlights im Frihjahr sind der Ladies
Day mit vielen Vorteilen fiir die Damen (die Herren
kommen natdrlich auch nicht zu kurz) sowie das Os-
ter-Gewinnspiel ,Einkaufen in Feldkirchen — immer
ein Gewinn®.

Auch beim traditionellen Feldkirchner Wochenmarkt,
welcher jeden Samstag in der Zeit von 8 Uhr bis 12
Uhr am Hauptplatz stattfindet, gibt es seit heuer eine
Neuheit — ab sofort kénnen Sie auch am Woch
markt mit dem Feldkirchner TTIEBELTALER




Dieser Mann hat Schneid

Seit 2013 hat Thomas Schurian sich auf die Herstellu
spezialisiert. In kiirzester Zeit wurden seine Produkte gefragt i  der y
Welt. Dahinter steckt ein Know-how, das der Meister seines Faches un )

andeutungsweise verrat.

Er ist Jager und gleichzeitig Schlosser- und Schmie-
demeister. Diese Mischung genligte, um eine Pro-
duktmarke zu schaffen, die sowohl den Scheich von
Abu Dhabi, wie auch den Chef von Harley Davidson
ins Erstaunen versetzte. Beide haben gemein, dass
sie ein ,Exklusivmesser Schurian® besitzen, wobei sie
die Funktionalitat und die Form vollends Uberzeugte.
Dass der 34-jahrige Meister seines Faches die Mes-
ser aber nicht nur in die ferne Welt exportiert, son-
dern auch fur heimische Liebhaber besondere Sti-
cke fertigt, macht den Erfolg des Feldkirchners aus.
Besonders die Jagerschaft schatzt die Messer made
by Schurian, die individuell nach den Wiinschen der
Kunden gebaut werden. Aber auch Liebhaber edler
Waffen stehen auf der Warteliste, denn der Zeitraum
bis jemand ein ,Exklusivmesser Schurian“ sein eigen
nennen darf, dauert oft bis zu einem Jahr. ,Zuerst
kommt das eingehende Beratungsgesprach um die

14 StapT & LAND

Form und die Ausstattung festzulegen, dann folgen
die verschiedenen Arbeitsschritte, die je nach An-
spruch oft sehr viele Arbeitsstunden ausmachen
kénnen®, sagt Schurian.

Mit Nischenprodukt bergauf

Dass der Mann wie seine Messer Schneid hat, beweist
sein Fingerspitzengefiihl. Immerhin hat der Schlos-
ser- und Schmiedemeister diesem Nischenprodukt
mit Konsequenz zum Durchbruch verholfen. Von ei-
nem verantwortungsvollen Job in einer grdf3eren
Schlosserei, wechselte er 2013 der Familie wegen in
die Selbststandigkeit, um an seinem Wohnbereich ar-
beiten zu kdnnen. Zwar war es zu Beginn schwer, die
vor allem notige Bekanntheit zu erlangen, jedoch war
es sein unbeugsamer Wille, der seinen Durchbruch
beschleunigte. Wesentlich dazu beigetragen hat aber
auch die Bekanntschaft zum Obmann der Karntner
Aufsichtsjager Bernhard Wadl, der nach eigenen
Worten 30 Jahre einen Messerbauer gesucht hat, der
ihm individuell gefertigte Messer anbietet. Nach der
ersten groBeren Bestellung und nach hervorragen-
den Kritiken wusste er sich auf dem richtigen Weg.
Die aktuelle Zusammenarbeit mit der gréBten eu-
ropdischen Jagdzeitung ,Wild&Hund", (ber die er
Messerseminare anbietet und mit den deutschen
Waffenfirmen Merkel und Blaser als Vertriebspart-
ner unterstiitzte die Aufwartsbewegung.

Exmesch Evolution Stahl

Die Fertigung der Messer aus geschmiedetem Ei-
sen, das modelliert, gefrast, geschliffen, gefeilt und
meist graviert wird, bis die endglltige Form je nach
Kundenwusch feststeht, verbirgt ein Geheimnis, das
niemals Uber die Lippen des Messerbauers kommen
wiirde. Denn die jingste Entwicklung eines Stahles
flr spezielle Schneidwerkzeuge, in Zusammenarbeit
mit einer dsterreichischen Edelstahlfirma, wurde in
Kooperation umgesetzt. In der Entwicklung wurden
Eigenschaften kombiniert die bisher nicht zu verei-
nen waren. Demnach hebt sich Exmesch Evolution
Stahl durch die kombinierten Eigenschaften ,rost-

frei, extrem schnitthaltig und leicht nachzuscharfen*
von anderen Materialien ab. Diese Exklusivitat ist der
entscheidende und nicht kopierbare Vorteil der Qua-
litatsprodukte Schurian.

Gutschein fiir Messerbaukurse

Das Handwerk ein Messer zu bauen kann man bei
+Exklusivmesser Schurian“ in einem Einzelkurs-
oder in einer Gruppe von maximal finf Personen er-
lernen. Von Design bis zur Fertigstellung, wird das
Know-how unter professioneller Anleitung vom Profi

geboten.

Nach zwei Tagen hat man ein fertiges Produkt in
den Handen, das sofort einsatzbereit ist. Natiirlich
wird dabei auch der exklusive Stahl Exmesch Evo-
lution auf Wunsch bereitgestellt. Die Kosten fir
den 2-tdgigen Kurs sind 290.- Euro exkl. Material.
Zusatzlich sind nochmals rund 50.- Euro flr ein
normales Messer zu rechnen. Die Gutscheine, die
als hervorragende Geschenke geeignet sind, kon-
nen bei Thomas Schurian bestellt werden.

WWW,. EXKLUSIV-MESSER.AT

Messerbaukurse

Messeranfertigung  Kurzfristige Termine
Gutscheine Schleifsenvice

THOMAS SCHURIAN
Buchscheiden 10

A-9560 Feldkirchen

office@exklusiv-messer.at
+43 (0)660 / 760 11 33

messel

SCHURIAN
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Geschenkskorbe mit regionalen Produkten in

Mini Kreuzfahrt . KREUZEAHRTEN der Kirchgasse 8 in Feldkirchen

= = Gerade wenn man jemanden mit einem Geschenkskorb
25l Jahr-J Ubllaum der we ndl Buam danken oder ehren méchte, kommt es darauf an, sinnvoll
zu schenken. Der Karntner Geschenkeladen bietet Ge-
schenkskorbe in drei GréBen mit ausschlielich regiona-

(;L, MSC

MSC Magnifica L W \;,' len Produkten an.

von Genua nach Monte Carlo 'II i V. Von den Dauerwaren von Nockfleisch, angesetzten
_ -;:- Y et i B Schnapsen und Tees vom Krauterdof Irschen, bis Uber

Termin: 14_-16_ Septem ber 2017 - e 4 Jausenbrettl aus Zirbe sowie Speiprodukten bieten wir

sinnvolle und attraktive Befiillung des Korbes. Unser
Grundsatz ist: Auch beim Schenken auf Qualitat und Re-
gionalitat denken.

Damit hat der Beschenkte auch mehr Freude!
Der Korb selber stammt von den Behindertenwerkstatten der Diakonie, damit versuchen wir auch auch den
sozialen Aspekt zu bertlcksichtigen.

Preise:

Klein ab € 39.- (5 Produkte)
Leistungen: Mittel ab € 59.- (8 Produkte)
* Transfer ab/bis Kérnten nach Genua Grol3  ab€ 83.- (12 Produkte)
* Unterkunft in der gewiinschten Kabinenkategorie : ——

Gerne kdnnen Sie die Produkte bei uns in der Kirchgasse 8, 9560 selber wahlen!
Geschenkskorb bitte bestellen unter der Nummer 0699/19540157 oder unter office@alpin-sued.at

*Vollpension, Buffet Restaurant 20 Stunden taglich

* 2 Musikveranstaltungen mit den Wendl Buam Preis:

* Stadtausflug in Monte Carlo optional zu buchbar ab € 359,- Gerne stellen wir Ihnen die Kérbe auf die von lhnen
angegebene Adresse in Mittelkdrnten gratis zu!
pro Person

Kabinenkategorie p.P. in Euro

2-Bett-Innenkabine Bella € 359,-
2-Bett-Innenkabine Fantastica € 379.- - - ns
SRS ——— e e £ 309 - Speickprodukte im Karntner Geschenkeladen

-

2-Bett-Balkonkabine Bella

e o o e 8 in der Kirchgasse 8 in Feldkirchen
‘ZBett-BaLkankabmeFa,utasimaz_,.' g 3 b o yen o e

FErTis i

......

ol

Info & Buchung
Alpin-Siid Tourismus, Kirchgasse 8, 9560 Feldkirchen
Tel: 0699/195400157 e-mail: office@alpin-sued.at www.alpin-sued.at

: ¥ T e o Rl g AN Y



Krauterfachmann Gottfried Hochgruber
aus Sudtirol zu Besuch in Karnten!

Termin: 19. April 2017
Amthof Feldkirchen

Beginn: 19:00 Uhr
Eintritt: VK: € 10,- AK: € 14,-

Vorverkaufskarten von 08:00 — 13:00 Uhr bei
Alpin-Siid Tourismus, Kirchgasse 8, 9560 erhaltlich
oder unter office@alpin-sued.at bzw. 0699/19540157

Was tun fiir ein besseres Immunsystem, einen gesunden Schlaf, innere Ruhe,
mehr Freude und Power, ein besseres Gedachtnis, mehr natiirliches Vitamin
C sowie gegen Artrose, Frauen- und Mannerleiden oder Melancholie?

Der Sudtiroler Krauterexperte gibt Ratschlage flir den Umgang mit
den Heilmitteln der Natur! Gottfried Hochgruber hat sein Leben der
Krauterheilkunde verschrieben. Achtsam und respektvoll nimmt
er Sie mit in die Welt der Volksheilkunde mit ihren urspringlichen
Werten und Weisheiten. Lernen Sie die Wirkweise alpiner Krauter
kennen — und stellen Sie selbst kostbare Salben und Essenzen her.
Mit einem Ziel: erst gar nicht mehr krank zu werden. Auf Wunsch
mit individuellem, personlichen Beratungsgesprach.
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Programm

1 Tag Abfahrt 08:30 Uhr nach Sidtirol zum Hotel Bergschlossl ****
nach der Ankunft Rundgang im Wandertal Liisen, Abendessen im Hotel

2 Tag 08:30 Uhr Fahrt nach St. Lorenzen, 9.30 Uhr Wanderung in
St. Lorenzen zum Schaugarten Moarleitnerhof, Mittagessen vor Ort, an-
schlieBend Verarbeitung von medizinischen Produkten (Salben, Tinkturen
etc.) Ruckfahrt: ca. 18:00 Uhr, Abendessen im Hotel

3 Tag Rickfahrt - auf dem Weg kurze Wanderung (ca. 3 h) beim
imposanten Peitlerkofel, Mittagessen am Weg, Ankunft in Karnten
ca. 18.00 Uhr

Leistungen

3 Tage/2 Nachte im Hotel Bergschdssl**** in Liisen
* Nachtigung im schénen Doppelzimmer inkl.

Halbpension

* Nutzung der Schlossl-Wasserwelt mit Erlebnishallenbad mit Wasserfall und
Sprudel, Naturstein- Panoramapool mit Wellnessgarten, Saunawelt und
Ruherdumen

Fahrt zum Schaugarten Moarleitnerhof inkl. Flihrung, Vortrag, Mittagessen
und Verarbeitung der Produkte

Wanderung am Peitlerkoffel

Busfahrt

*

Info & Buchung
Alpin-Std Tourismus, Kirchgasse 8, 9560 Feldkirchen

Tel: 0699/19540157 e-mail: office@alpin-sued.at www.alpin-sued.at

Preis:
€ 255,-
pro Person im DZ

EZ-Zuschlag:
€ 15,-pro Tag




Wandern furs Gmiat
Wanderulaub am Katschberg

Finden Sie gemeinsam mit Diakon Robert Graimann und Wanderfiihrer Cedric Laugel Thre Antworten auf Sehn-
slichte und Bediirfnisse des Lebens. Mit den Geschichten zur Region, den spirituellen Inhalten, besonderen
Schopfungsritualen und wunderschonen Wanderungen in Karntens Bergwelt werden Ihnen neue Sichtweisen
zur Natur und zum Menschen vermittelt.

Hoamart bei den Hinteregger Hotels am Katschberg

Wanderprogramme fiir Kérper und Seele und Krduterwanderungen mit Krauterguru Gottfried Hochgruber
aus Sudtirol stehen am Programm. Der Sudtiroler Krauterexperte gibt Ratschlage fir den Umgang mit den
Heilmitteln der Natur! Gottfried Hochgruber hat sein Leben der Krauterheilkunde verschrieben. Gemeinsam
erwandert man die vielzahligen heimischen Krauter, welche anschlieBend zu Salben und Tinkturen verarbeitet
werden.

Wanderpauschalen im Hotel Larchenhof am Katschberg

Die Wirkung der Krauter

Termine: 27.07.-30.07.2017, 17.08.-20.08.2017 und 01.09.-03.09.2017

- 3 Ubernachtungen in der Juniorsuite mit
Sternenhimmel inkl.

- Wohlfuhlpension

- Nutzung des Wellnessbereiches

- 2 x dreistiindiger Vortrag mit Gottfried Hochgruber

= 2 x Krauterwanderungen

- 2 x Spezialkrauteraufgusse in der Sauna

- 1 x Vortrag ,Wandern flirs Gmiat" — Heilung fiir Kérper und
Seele mit Buchautor und Diakon Robert Graimann

Preis: ab € 319,- p.P.

»Wandern fiirs Gmiat*"
Termine: 25.06.-03.07, 10.09.-17.09., 06.10.-15.10.,15.10.-22.10.

- 4 oder 7 Ubernachtungen in der Juniorsuite mit Sternenhimmel B :
: Wohlfiihlpension 1 (.
- Nutzung des Wellnessbereiches ' ; ¥ {1
- 1 x Massagegutschein im Wert von € 25,-

- geflihrte Wanderungen flirs Gmiat in Karntens Bergwelt

- Abendvortrage — die Heilung fiir Kérper und Seele versprechen

Preis: ab € 419,- p.P. fiir 4 Nachte
bzw. ab € 629,- p.P. fiir 7 Nachte

Infos und Buchung: Alpin-Siid Tourismus, Kirchgasse 8, 9560 Feldkirchen

Wandererlebnisprogramme ,,Dem Himmel ganz nahe*

- 3,4 oder 7 Ubernachtungen in der Juniorsuite mit Sternenhimmel

- Wohlfiihlpension

- Nutzung des Wellnessbereiches

- GefUihrte Wanderungen fir Kérper & Seele

- Ubernachtung in der freien Natur mit Blick zum Sternenhimmel (bei Schénwetter)
- Késekurs in Hinteregger’s Ainkehr

- Brauereifiihrung am Montag und Donnerstag

Termine und Preise:
11.06.-08.07.2017 & 02.09.-01.11.2017
ab € 329,- p.P. fiir 3 Nachte
ab € 409,- p.P. fir 4 Nachte
ab € 669,- p.P. fir 7 Nachte

08.07.2017-02.09.2017

ab € 359,- p.P. fiir 3 Nachte
ab € 459,- p.P. fir 4 Nachte
ab € 749,- p.P. fiir 7 Nachte

IN DEN FRUHLING WANDERN | KATSCHBERG

Buchbar vom 26.03.-08.04.2017

- 7, 4 oder 3 Ubernachtungen im Doppelzimmer

- GenieBer-Halbpension

- 1x Krauterstempel- oder Katschberg-Honig Massage
- Geflihrte Themenwanderungen fiir Ihre Seele

- Vortrage flr Korper und Geist

* Moderner Wellnessbereich auf 1.000 m

Preis p.P. ab € 319,-

+43 699/19540157 | office@alpin-sued.at | www.alpin-sued.at
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ATHOS

EINE REISE INJE

ANDERE WELT

Hoch und meist von einem Wolkenkranz umschlossen
zeigt sich der Berg Athos bizarr dem Gipfelaspiran-
ten, der zuvor eine Welt betritt, die weltabgewandt
sich der Spiritualitat und der Kunst verschrieben hat.

Im allgemeinen Sprachgebrauch steht der Begriff
.(Berg) Athos" entweder fir die ganze Halbinsel
Athos mit dem Mdnchsstaat oder auch nur fiir den ei-
gentlichen Berg an der Slidost-Spitze der Halbinsel,
der 2033 Meter hoch ist. Es ist nicht leicht Gberhaupt
diese Halbinsel, die den &stlichsten Finger von Chal-
kidiki bildet zu betreten. Athos ist eine orthodoxe
Monchsrepublik mit autonomem Status unter grie-
chischer Souveranitit. Uber ein Biiro in Thessaloniki
muss man sich zumindest ein halbes Jahr vorher an-
melden um die begehrten Visa bei der Einreisestelle

Das russisch-orthodoxe Kloster Panteleimonos
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in Ouranopolis an der Grenze zu Athos zu bekommen.
Die Halbinsel misst 43 Kilometer von Nordwest nach
Stidost und umfasst rund 336 km. 2262 Ménche und
Verwaltungsangestellte wie Polizisten, Geschafts-
besitzer und einer saisonal wechselnden Zahl von
zivilen Arbeitern bevélkern die Insel und die teils 20
monumentalen Kloster, die sich an die Bergflanken
der Steilklisten schmiegen. Was ganzlich fehlt sind
Frauen, doch das will man hier so haben. Kénnen sich
doch so die Manner besser der Gottesverehrung wid-
men, was hier auf der klerikalen Insel so inbriinstig
geschieht wie sonst selten in der Welt.

Auf nach Panteleimonos

Der schmale, von mediterraner Vegetation tberwu-
cherte Pfad geht abrupt in eine kleine von Olivenb&u-
men gesdumte Lichtung Uber. Ein tiefblauer Himmel
und das satte Griin einer wilden Mittelgebirgsland-
schaft umrahmen dieses Stick Erde. Bis hierher sind
wir eine gute Stunde gewandert, vom Haupthafen
Daphni, falls man die Anlegestelle (iberhaupt als sol-
chen bezeichnen darf. Wenige hundert Meter weiter
bergab auf diesem steinigen uralten Pfad entlang
der zerklifteten Kiste wartet schon das Ziel, das
majestatisch anmutende russisch-orthodoxe Klos-
ter Panteleimonos. Von den Dimensionen mehr eine
Kleinstadt als ein Kloster, wohnen heute in seinen
Gemauern gerade einmal 60 Ménche. Gegen Ende

des 19. Jahrhunderts beteten noch 1500 Klosterbr-
der in der Anlage. Der russische Prasident Wladimir
Putin hat dem Kloster in neuer Zeit einiges an Geld-
mittel zugeschossen, damit es wieder im einstigen
Glanz erstrahlen kann. Das weil3 gehaltene Klos-
terareal mit seinen hellgriinen Dachern liegt still in
der Mittagssonne. Baumaschinen unterbrechen die
Ruhe, die sonst nur von der orthodoxen Liturgie, in
Form russisch-orthodoxer Gesénge untermalt wird.
In der kihlen Eingangshalle stof3en wir zunédchst
auf einen Zeitmesser, der die byzantinische Uhrzeit
anzeigt. Deren Stunde Null bereits mit Sonnenunter-
gang beginnt. Dann hére ich endlich Stimmen aus ei-
nem Aufenthaltsraum. Hermilaos, ein mir bekannter
Monch mit wichtigen Aufgaben im Kloster, hat uns
nach Voranmeldung bereits erwartet und nach einer
freudigen BegriBung mit dem obligaten Bruderkuss
und einem BegriiBungstee von den Krautern der In-
sel fuhrt er uns zu unseren schlichten Zimmern, die
aber nichts mehr mit Klosterzellen zu tun haben. Zu-
mindest lasst es sich hier gemiitlich ndchtigen und
bietet daher die doch komfortable Basis, um das
Kloster und in der Folge die Insel zu erkunden.

Gesange aus einer anderen Welt

Der anschlieBende Rundgang durch das Kloster Pan-
teleimonos flihrt uns dann in eine unbekannte Welt.
Durch den Klostergarten betritt man den zentralen
Bezirk des Areals, wobei die fast Uberirdischen Ge-
sange der russisch-orthodoxen Ménche uns in ihren
Bann ziehen. Der Gottesdienst mit seiner oft stun-
denlangen Liturgie ist gepragt von den Geséngen,
die die Verbindung nach oben beschwdéren. Noch eine
Stunde konnten wir in einer prachtig geschmickten
Kirche mit ihren kostbaren Ikonen dem Gottesdienst

andachtig folgen. Danach zeigte uns Hermilaos die
absoluten Kostbarkeiten des Klosters. Reliquien von
Heiligen der Orthodoxie, eine Biicherei mit Schriften
die teils weit Uber 1000 Jahre alt sind und die gesamt
einen theoretischen Wert von (ber 200 Millionen
Euro besitzen. Beindruckend war auch das Beinhaus,
in denen Ménche Uber hunderte Jahre ihre letzte Ru-
hestatte fanden. Wobei uns Hermilaos verrat, dass
die Ménche, deren Schidel dunkel gefarbt sind, noch
nicht in das Himmelreich aufgenommen wurden.
Eine besondere Erfahrung war auch das gemeinsa-
me Abendessen mit den Ménchen in einem kunstvoll
geschmiickten, riesigen Speiseraum der leicht 500
Personen Platz gibt. Vor allem Produkte, die die Mén-
che selber in ihrem Klostergarten anbauen, kommen
auf den Tisch. Hirse, Bohnen und anderes Gemise
geschmackvoll zubereitet werden innerhalb von 15
Minuten verzehrt. Ein Monch liest dabei im Hinter-
grund aus der Bibel und beendet das Abendmahl mit
Glockengelaute.

I—

Auf zum Berg Athos

Nachdem fiir den normalen Besucher der Aufenthalt
als Pilger auf Athos nur 4 Tage dauern darf, brechen
wir am nachsten Tag zum Berg Athos auf. Wir gehen
den alten Zuweg, den tausende Ménche Uber Gene-
rationen genitzt haben nach Daphni. Erst um 12.00
Uhr geht die Fahre nach Siiden zum Ausgangspunkt
bei Agios Anna. Beeindruckende Kléster und Skiten
(Einzelne Hauser die zu den Mutterkldstern gehoren)
kleben wie Schwalbennester auf den Felsabstir-
zen. Nun folgt der Giber 2000 Hohenmeter lange ab-
wechslungsreiche Aufstieg von der Anlegestelle auf
den Berg. Zuerst hunderte Treppen bis zu einer Art
Siedlung, die alle zum Kloster gehoren, bald Gber ei-
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nen teils ausgewaschenen Pfad,der aber fast immer
im Schatten des mediterranen Bewuchses liegt. Der
Anstieg wird nicht nur wegen der Anstrengung, son-
dern vor allem wegen der Gberwaltigenden Nah- und
Fernblicke auf die Agéis und der Inselim Umkreis ein
Schauspiel. Ubertroffen wird das Gefiihl ganz nahe
am Himmel zu sein nur mehr mit der Sicht vom Gip-
fel. Am Abend zum Sonnenuntergang erreichten wir
den Gipfel, Gber zuletzt 500 Hohenmeter baumfreies
Geldnde. Normalerweise konnen einzelne Pilger am
Gipfel nachtigen, jedoch wurde gerade die Kirche im
Jahre 2016 am Gipfel renoviert. Daher mussten wir
im Schlafsack auf einer Unterlagsmatte vor der Kir-
che unter dem Sternenzelt néachtigen. Milliarden von
Sternen und die MilchstraB3e begleiteten uns durch
eine doch unruhige Nacht. Am Morgen entschadig-
te das Schattenspiel des Athos, der seine Pyramide
weit in die Agais warf, vollends. Dass mich passend
zum Ort augenscheinlich die Erleuchtung traf, konn-
te mit einem Foto nachgewiesen werden. Der Abstieg
an diesem Morgen geschah jedenfalls mit einem tie-

REISEBERICHT

fen Geflihl, das nachhaltig wirkt. Auf der Fahrt mit
dem Schiff zuriick nach Panteleimonos begannen
wir nun die Welt hier besser zu verstehen, die sich
mehr dem Himmel als der Erde zugehorig flhlt. Nach
einer Ubernachtung im Gastehaus, wo wir zuvor au-
Berdem nochmal die Gelegenheit hatten einer dieser
imponierenden Liturgien zu folgen, nahmen wir am
Tag darauf die Fahre zurlick in die uns vertraute Welt.

von Robert Graimann

Reise im Mai nach Athos

Eine auBergewohnliche Reise auf die Monchsinsel Athos plant Alpin-Sid im Mai. Nach dem Flug nach
Thessaloniki fahren wir mit dem Transfer nach Ouranopolis. Hier verbringen wir eine Nacht in einem
Gastehaus und starken uns noch bei einem guten Abendessen fir die Tour nach Athos. Am néachs-
ten Tag Uberfahrt mit der Schiffsfahre ins russisch-orthodoxe Kloster Aghios Panteleimon, in diesem
Kloster beziehen wir die Unterkiinfte und besichtigen mit Monch Hermilaos einige Rdumlichkeiten der
beeindruckenden Anlage. Wer méchte, kann auch am russisch-orthodoxen Gottesdienst teilnehmen.
Hier nehmen wir auch teil am gemeinsamen Abendessen mit den Ménchen. Am nachsten Tag Fahrt mit
der Fahre nach Daphne und Wanderung auf den Berg Athos!

Preis und Infos auf Anfrage: 0664/4445459 oder office@alpin-sued.at

Reisevortrag, am 10. Mdarz um 19.00 Uhr
bei Gasthof Wadl auf der Pollenitzen

Wenn Fremde zu Freunden werden

Es sind fast immer tragische Geschichten, die Menschen veranlassen ihre Hei-
mat zu verlassen. In der aktuellen Fliichtlingsdiskussion erhilt man erst mit
dem Blick auf das Individuum einen klaren Blick auf den einzelnen Menschen.

Mohamad Alaani, Frau Assel, Abbas (9), Yousef (6),
Rasul 5, leben in Feldkirchen. Die Iraker haben nicht
freiwillig ihre Heimat verlassen, denn mit der insta-
bilen Lage in Nahost hat sich auch ihre Lage fast von
heute auf morgen verschlechtert. Es waren aber
nicht die wirtschaftlichen Umsténde, die die Familie
veranlasste am 10. November 2014 von Bagdad zu
flichten. Vielmehr war es der Konflikt zwischen den
religisen Gruppen, die zu Anfeindungen, Misstrauen
und Verfolgungen flihrten und auch die Familie Ala-
ani bedrohte.

Obwohl Mohamad Alaani zuvor bei der Polizei und
als Schweil3er arbeitete, standen eines Tages ohne
ersichtlichen Grund Méanner vor seiner Hausture und
suchten ihn. Die Bedrohung fiir Leib und Leben war
ab diesem Zeitpunkt so offensichtlich, dass die Fami-
lie die Strapazen der Flucht auf sich nahm, mit allen
Erschwernissen und Gefahren, die aus den Medien
bekannt sind. Im Meer treibend von der griechischen
Kustenwache gerettet, oder in einen Kastenwagen
von Schleppern gepfercht, in dem die Kinder fast
erstickt sind, erreichten sie nach einigen Monaten
Osterreich. Im Gegensatz zu vielen anderen Fliicht-
lingen wollten sie nicht nach Deutschland sondern in
Osterreich bleiben.

Nach einigen Zwischenstationen wahrend ihres Auf-
enthaltes, fanden sie bei der Familie Wedenig Auf-
nahme. Nach dieser Odyssee, empfinden die Alaa-
nis nur mehr Dankbarkeit gegeniber allen, die ihnen
wahrend der Flucht tatsachlich geholfen haben. ,Be-
sonders hier in Osterreich wurden wir immer mit Re-
spekt behandelt”, erzahlt Mohamad, der aber froh ist
mit seiner Familie nun wirklich angekommen zu sein.
Die Zweizimmerwohnung bei den Wedenigs ist zwar
einfach, aber diese gibt der Familie das Geflihl der
Heimat, besonders weil ihnen von der Familie We-

denig hier echte Gastfreundschaft entgegen kommt.
Wahrend sie nun hier die Behandlung ihres Asylan-
trages abwarten, versucht die Familie sich so gut wie
es geht zu integrieren. Das Deutschlernen ist eine
der taglichen Hauptbeschéaftigungen aller Familien-
mitglieder, wobei sich die Kinder naturgemaf3 dabei
leichter tun.

Dass er eines Tages flr den Lebensunterhalt auch
selber arbeiten méchte, das ist Mohamad klar und
so hofft er: ,Als guter Schweif3er mit guten Deutsch-
kenntnissen sollte das auch mdglich sein®. Dartber
hinaus verstehen sie sich jetzt als richtige Freunde
der Familie Wedenig. Dass sie daher selbstverstand-
lich mithelfen in Haus und Hof, wo sie auch immer
gebraucht werden, macht sie stolz und gliicklich!
Auch der altere Sohn hat bereits Schulfreunde ge-
wonnen und freut sich jeden Tag neu auf die Schule.

Frau Assel bekam in Osterreich vor einem Monat
mit Younes ihr viertes Kind, das die Familie komplett
macht. Sowohl die Wedenigs wie auch die Alaanis
hoffen auf eine gute Zukunft und hoffen dass ihr Mo-
del der Nachstenliebe viele Beispiele findet.
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Butterschnee im Mirz

ScHIGEBIETE EINST UND JETZT

Es ist schon ein halbes Jahrhundert her, als das Schifahren erst im Marz sei-
nen Hohepunkt erlebte. Bevor es Lifte gab, zogen die Wintersportler in gro3er
Zahl in die Berge, um im Firn ihre Spuren zu ziehen. Auf der Heiligenbachalm
bei Innerkrems gab es sogar ein Schifahrerheim der Gewerkschaft mit Schi-
schule, allerdings mit einem flammenden Ende.

Dass es im Marz jede Menge Schnee am Berg gibt,
das kommt zu unserer Zeit immer seltener vor. Doch
manchmal gibt es ihn auch heute noch, wenn ge-
nug Schnee im Winter die Berge bedeckt. Der Stoff
aus dem die Schifahrertrdume sind ist eindeutig der
Firnschnee, der seine Konsistenz einem Wechseln
von frostigen Temperaturen in der Nacht und in-
tensiver Sonnenstrahlung am Tag verdankt. Nur an
wenigen Vormittagsstunden am Tag bestehen diese
Verhaltnisse, bevor der Schifahrertraum im grund-
losen Sulz versinkt. Zumindest hat man diese Trau-
me vor allem in einer Zeit intensiv gelebt, als noch
keine Lifte die Berge erschlossen und Pistengerate
fir eine makellose Unterlage sorgten. Gerne wur-
den diese Verhaltnisse damals als ,geschmiert wie
Butter” oder ,das war eine Abfahrt wie auf Butter*
beschrieben. So zogen Scharen von Wintersport-
lern in die Berge und bewohnten die Berghitten, die
oft eigens fiir sie in alpine Schihlitten umgewandelt
wurden und einen bescheidenen Komfort boten.

Erstes Karntner Schiparadies

Ein Hotspot des historischen Schilaufes war das ehe-
malige SchiheimHeiligenbach,auf1910H&henmetern
bei der Zechneralm an der Nockalmstral3e, oberhalb
von Innerkrems. Im Dezember 1945 wurde es als
solches erdffnet in einem ,Karntner Schiparadies®,
wie es im Magazin ,Karntner Illustrierte” zu dieser
Zeit zu lesen war. Laut des Berichtes, der im Alm-
wirtschaftsmuseum der Zechneralm ausgestellt ist,
war der Schilehrer und Bergflihrer Rupert Kranzelb-
inder Betreiber des Heimes. Er unterrichtete seine
Géaste nach der neuen ogsterreichischen Schischule
und das mit Erfolg. Denn dieser Ort war damals eine
der bekanntesten Ausbildungsstatten fir den Schi-
sport in Kérnten. Die idealen Hange vom Griinleiten-
nock, vom Konigstuhl oder von der Eisentalh6he her-
unter boten, in unterschiedliche Himmelsrichtungen
geneigt, an unterschiedlichen Tageszeiten hervorra-
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gende Firnbedingungen im Marz und April, sodass
das Erlernen des eleganten Schwunges auch mit der
damaligen Ausriistung leicht vom Fuf3 ging.
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Das Schifahrerheim der Gewerkschaft, wie es zwischen

1945 - 1949 bestand

Zukunftsplane gingen in Rauch auf

Rupert Kranzelbinder war der Vater von Nobert
Kranzelbinder, dem Inhaber der Mythos Edelstein
Ausstellung und des Geschaftes auf der Turracher
Héhe. Norbert Kranzelbinder erinnert sich: ,Mein Va-
ter war damals in einem VW Schwimmwagen zwi-
schen Hutte und Tal unterwegs, wobei die Zufahrts-
verhéltnisse im Winter auch mit diesem Wagen
immer schwierig und gefahrlich waren. Eines Tages
jedoch, in der Wintersaison 1948/49 musste er im Tal
einige Besorgungen machen. Eine Schulklasse war
damals auf der Hitte einquartiert, wobei Lehrer und
Schiiler den Auftrag hatten, den Ofen nicht ausge-
hen zu lassen. Allerdings legten sie zu lange Schei-
ter nach, die aus dem Ofen herausragten, sodass die
Hitte Feuer fing und in Flammen aufging. Als mein
Vater zurickkam stand die Hutte in Vollbrand. Das
war das Ende des ,Karntner Schiparadieses” beim
Heiligenbach ober Innerkrems. Vorher hatte man
schon Pldane geschmiedet, dieses Gebiet groB3 als
Wintersportgebiet auch mit Liften zu erschlieBen.”

Weiter ging es in Innerkrems

Diese vielversprechenden Anfange eines Karntner
Schigebietes, wurden dann ab 1955 quasi lber den
Bergin Innerkrems verwirklicht. Den ersten Lift bau-
te der Eisentrattner Josef Schwarzenbacher, der als
Innerkremser Pionier gilt und viel Potential in dem
Gebiet gesehen hat. Erst einige Jahre spater wurde
der zweite Lift auf den Grinleitennock errichtet. Heu-
te jedoch besteht andem Platz die Gastwirtschaft der
Zechneralmunddas Almwirtschaftsmuseum mit Ver-
kauf von regionalen Produkten. Die zentralen Nock-
berge sind aber im Winter weitgehend menschenleer,
was sich heute als Vorteil fiir die Natur und die Tiere
herausgestellt hat. In der Innerkrems konnte sich
jedoch ein kleines aber feines Schigebiet entwickeln,
das nun nach einigen Turbulenzen mit viel Engage-
ment von den neuen Betreibern weitergefiihrt wird.

e Gt E

Ein Zeitungsartikel von 1945 der zum Schifahren in die
Nockberge einlud

Schifahren in Innerkrems

Mit 37 Kilometern und 8 Liften sowie 4 Ubungslif-
ten, ist die Innerkrems ein attraktives Schigebiet
flr Familien und auch fir ambitionierte Schifahrer.
Mit den Hotels, Appartements und Hitten hat das
Schigebiet die nétige Infrastruktur, die ein Schige-
biet braucht, um erfolgreich arbeiten zu kdnnen.
Die Ubernahme durch eine neue Gesellschaft, in
der vor allem Innerkremser sitzen, garantiert gro-
Ben Einsatz flir das Gebiet in den nachsten Jahren.
Der Liftbetrieb in dieser Saison dauert noch bis
26. Marz!
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FIS- Rennen und
Hundeschlitten- Rennen

Das jahrliche Hundeschlittenrennen ist flir das Gebiet ein
wichtiger Imagegewinn

Mit den FIS Rennen der Herren Alpin vom 8.- 11.Marz
und mit dem Nockberge Longtrail Innerkrems —
Schlittenhunderennen vom 9. - 12. Méarz stehen noch
zwei Hohepunkte im Saisonkalender, bei denen es
sich in jedem Fall auszahlt, dem Gebiet einen Be-
such abzustatten. Bei den Hundeschlittenrennen
werden die Siberian Huskies, die Alaskan Malamu-
tes, die Gronlandhunde und die Samojeden jeden
Tag 1000 Héhenmeter und 30 Kilometer bewalti-
gen. 50 Teams aus sieben Nationen sind am Start.

Kontakt:

Seilbahnen Innerkrems

Innerkrems 134 | 9862 Kremsbriicke
Tel.: +43 4736 600 | Fax: DW. 15
Home: www.innerkrems.at
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Als der Vater der Schigebietes, Johann Scheiber,
1967 den ersten Lift auf der Simonhohe in Betrieb
nehmen konnte, waren ihm die Dimensionen seines
Handelns noch nicht genau bewusst. Der Ansturm
auf die Schigebiete war zu dieser Zeit besonders
gro3 und es war damals eine Selbstverstédndlich-
keit Schifahren zu kénnen. Dass man damals lange
bei den Liften in Schlangen wartete, wurde gedul-
dig ertragen, denn das Schifahren am Wochenende
war ein gesellschaftliches Ereignis, wozu auch der
Small-talk in der Warteschlange sein Ubriges beitrug.
Aber man baute weiter aus und die Beférderungska-
pazitat der Lifte wurden nach der Elektrifizierung
auch hoher. Nach dem Lift auf das Hocheck wurde
ein paar Jahre spéater der Lift auf den Paulsberg er-
richtet. Mit der Nordabfahrt, vorbei beim Gasthof
Winter, erfiihlte man sich Anfang der 80er Jahre ei-
nen Wunsch, den Schildufern eine gro3zligigere Ab-
fahrt zu bieten und auch Abfahrtswettbewerbe auf
der Simonhdhe austragen zu kénnen. Jahrelang wur-
den dann vom Schiklub St. Urban der ,Silberkrug-Ab-
fahrtslauf* ausgetragen, der Gber Karnten hinaus ei-
nen guten Ruf hatte.

L|ft auf den Paulsberg um 1975
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Maschine zur Pistenpraparierung aus den 70iger Jahren

Dem Klima trotzen

Dass schon Ende der 80er Jahre die Schneelage in
den Schigebieten keine Selbstverstandlichkeit mehr
war, war den Verantwortlichen des Schigebietes
schon friih bewusst. Daher wurde auf der Simon-
hohe 1987 die erste Beschneiungsanlage in Karnten
mit Stauteich und Propelleranlage errichtet. Hier
bewies man echte Weitsicht, denn schon in der Sai-
son 1988/89 folgte ein schneeloser Winter. Wahrend
zu dieser Zeit einige Lifte in Karnten den Betrieb fir
immer einstellen mussten, fuhr man auf der Simon-
héhe munter weiter und nach einigen Umstruktu-
rierungen und Anpassungen, zeigt man heute, wie
man als relativ kleines Schigebiet beliebt bei Alt und
Jung bleibt. ,Auch wirtschaftlich passt es nun wie-
der und daher kann man mit neuen Investitionen wie
der Flutlichtanlage punkten®, sagt Blirgermeister
Dietmar Rauter.

Schijugend fahrt auf Simonhohe ab

Es sind immer besondere Persdnlichkeiten, die in ei-
ner Region was weiterbringen. Im Falle der Simon-
hohe ist es nicht zuletzt Erik Schinegger, der mit sei-
ner Schischule die Karntner Schijugend schon seit
Uber 40 Jahre auf die Brettl'n geholfen hat. Seine

Die neue Flutlichtanlage

ScHIGEBIETE EINST UND JETZT

Ambition und Leidenschaft ist einer der Motoren in
Kéarnten, der das Schifahren bei uns auch fir die Zu-
kunft populér halt. Generationen von Menschen ha-
ben hier das Schilaufen erlernt und tiben es heute auf
vielen Pisten Kéarntens aus. Der damit verbundene
wirtschaftliche Wert ist dadurch wohl unermesslich.

Winterparadies anno dazumal
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Wir wurden 50 und Sie sparen 50 % auf alle Tageskarten

| nun bis zum Saisonende.

Preise:

Pro Gutschein sind maximal zwei Tageskarten zu ldsen.
| Weitere Gutscheine gibt es bei Alpin-Stid Tourismus in
| Feldkirchen, Kirchgasse 8 oder im Gemeindeamt in St. Urban.

| St. Urbaner Schilift-Gesellschaft m.b.H.
Dorfplatz 1

| 9554 St. Urban / Kdarnten

| Tel.: +43 (0)664/ 35 14 642
office@simonhoehe.at | www.simonhoehe.at




Mit der Kanzelbahn ging es ,,‘Befg auf*

SCHIGEBIETE EINST UND JETZT
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) Jahren fuhr das erste Mal die Kanzelbahn auf die Kanzelhohe der

'e. Doch die Pline stammen eigentlich aus der Zeit nach der Jahr-
hundertwende Im Endeffekt steht eine Erfolgsgeschichte, die noch heute

weitergeht.

Am Beginn des vorigen Jahrhunderts begann der
Fremdenverkehr eine immer groBere Bedeutung
in Karnten zu spielen. Besonders als 1909 die Tau-
ernbahn vollsténdig ihren Betrieb aufnahm, waren
die Erwartungen in Kéarnten beziglich der Frem-
denverkehrsentwicklung sehr gro3. Dazu kam, dass
der Villacher Rechtsanwalt Dr. Ludwig Aichelberg
durch Reisen in die Schweiz Ideen mit nach Karn-
ten nahm, die damals revolutiondr waren. Mit eini-
gen weitblickenden Mannern schmiedete er Plane,
die 1913 eine elektrisch betriebene Drahtseilbahn
von Annenheim auf die Kanzelhdhe vorsah. Der ers-
te Weltkrieg kam in die Quere, so dass dann 1927
die Kanzelbahn nach einer nur sieben monatigen
Bauzeit flr eine Betriebszeit von 60 Jahren er-
offnet wurde. Zwar gab es schon vor dem Bau der
Bahn einiges an Winterbetrieb auf der Glatze - wie
der Berg vor allem friher wegen seines baumlosen
Gipfelbereiches genannt wurde - aber mit der neu-
en Mdoglichkeit schnell nach oben zu kommen, ent-
wickelte sich die Infrastruktur rasant. Bald siedelte
sich hier die erste Schischule an, in der damals be-
kannte Schilehrer unterrichteten. Die Kanzelbahnen
AG baute in der Folge mit dem Berghotel und einem
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Der historische Neugartenlift
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Touristenhaus zwei Hauser, die den unterschiedli-
chen Anspriichen der Gaste gerecht werden sollten.

Die Anfange als Schigebiet

Dipl. Ing. Heiner Ludescher, geboren 1941, ist dabei
ein Kind der Pionierzeit. Er ist der Einzige, der auf
der Kanzelhdhe geboren wurde und von den einsti-
gen Bewohnern noch am Berg lebt. Er erzéhlt: ,Die
Gerlitzen entwickelte sich damals durch die Bahn
zum Sport- und Siedlungsberg, wodurch auch das
Dorf auf der Kanzelhdhe entstanden ist, das immer
mein Lebensmittelpunkt gewesen ist. Die Waldtrat-
te, heute besser bekannt unter Alpenrose, war so
eine Art sportliches Zentrum. Zahlreiche Menschen
aus Deutschland und vor allem Italien sowie an-
deren Teilen Osterreichs , gaben sich hier ein reges
Stelldichein! Schon in den 30er Jahren wurde auf
Plakaten in italienischer Sprache fiir die Gerlitzen
geworben, die den Berg tatsachlich in groBBer Zahl
aufsuchten”. Ein weiterer Aufschwung fiir den Win-
tersport auf der Gerlitzen kam durch die Englan-
der in der Besatzungszeit. Sie engagierten fur sich
nicht +nur die besten Schilehrer auf der Waldtrat-
te, sondern lieBen durch den Villacher Maschinen-
bauer und Schilehrer Andreas de Pretis 1946 einen
Schragaufzug mit zwei Wagen von der Waldtratten
zur Pollingerhiitte bauen. Der Lift vom Péllingergra-
ben zum Pacheiner folgte wenig spater, wobei der
Schragaufzug bald in einen Sessellift umgewandelt
wurde. Somit wurde ein Meilenstein fir die Entwick-
lung der Gerlitzen zum Sportberg gelegt und ein Lift
folgte dem anderen, wobei die Kanzelbahn AG die
bestehenden Lifte Ubernahm. ,Mit dem Neugartenlift
entstand in der Folge der erfolgreichste Lift in Karn-
ten mit der starksten Frequenz, weil3 Ludescher.
Wichtig fir die Entwicklung war auch, das zehn-
tausende Schiler auf der Gerlitzen bei der Berger-

hiitte- heute Mountainresort Feuerberg- ihre Schul-
schikurse verbrachten. Thre emotionale Verbindung
zum Berg besteht fir sie daher seit der Kindheit.

GrofRziigige Tourenabfahrten

Wenn heute das Tourengehen einen Hohepunkt er-
lebt, dann muss man sich vor Augen halten, dass
das auf der Gelitzen schon vor den Zeiten der Lifte
intensiv ausgelbt wurde. Es gab drei historische Tou-
renabfahrten, wobei eine Uber die Neugartenabfahrt
durch den Sauerwald zum Gehoft Ofner erfolgte
und weiter Uber Hundsdorf bis zur Stra3e bis in die
Klamm fiihrte. Der Autobus, der von Radenthein nach
Villach fuhr, brachte die Wintersportler anschlieBend
wieder zurlick nach Hause. Eine zweite beliebte Ab-
fahrt gab es bis nach Bodensdorf hinunter, wobei
heute die Trasse noch weitgehend erhalten ist. Die
dritte Abfahrt flihrte Uber eine geschlidgerte Trasse
Uber die Kanzelhéhe und den Guggenbichl durch den
Treffnerwald bis nach Treffen. Hundertscharren von
Tourenlaufern beniitzten diese Abfahrten, nachdem
sie zuvor mit Schiern die Gerlitzen ab der Bergsta-
tion der Kanzelbahn muhsam bestiegen zu haben.

Kein Stillstand auf der Gerlitzen

Heute ist die Gerlitzen ein Schigebiet mit top Pisten
und Aufstiegshilfen. Die urspriingliche Kanzelbahn
ist Ende der 80er Jahre nach dem Ende der Betriebs-
zeit einer modernen Gondelbahn gewichen. Ebenso
modernisiert hat sich die Hotelerie und Gastronomie
ohne aber ihr heimeliges Ambiente zu verlieren. In
Prospekten wirbt man heute in neun Sprachen, wobei
die Wintersportgaste aus wesentlich mehr Landern
kommen. Eines hat man auf der Gerlitzen Uber ein
Jahrhundert gelernt. So wird nach dem Motto , Still-
stand bedeutet Riickschritt” jedes Jahr in die vorhan-
dene Infrastruktur investiert. Altes wird erneuert
oder verdndert und an die Erfordernisse der heutigen
Zeit angepasst. Die Belohnung kommt von den Gasten
und Einheimischen, dieden Berg schatzen und wissen,
was sie von der Gerlitzen haben. So wird der Slog-
an ,etwas driber”, mit dem die Gerlitzen vor einiger
Zeit geworben hat, zu einem inneren Gefihl, das die
Besucher von damals und heute gemeinsam haben.
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Die neue Kanzelbahn als Umlaufbahn

Kontakt:
Gerlitzen-Kanzelbahn-Touristik GmbH & Co. KG
Kanzelplatz 2, A-9520 Annenheim

Tel: +43(0) 4248-2722
Wetterhotline: +43 (0) 4248-2722
E-Mail: office@gerlitzen.com
Web: www.gerlitzen.com
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Vom Falkert und seinen Anfangen

Die Geschichte des kleinen aber feinen Schigebiets am Falkert verdankt seine
Entstehung dem Weitblick von Hermann Kofer, der schon in den 60er Jahren
neben einer Pension am Worthersee eine Moglichkeit fiir den Wintertourismus

gesucht hat.

Vor gut 50 Jahren war der Falkert noch ein uner-
schlossenes Almgebiet, in dem héchstens die Alm-
bauern und ihr Vieh ihr alljahrliches Stelldichein
gaben. Im Winter jedoch war das Gebiet einsam, ob-
wohl schon einige Schildufer die gro3zligigen Hange
mit Begeisterung um den Falkertsee befuhren. Was
man aber schon damals wusste ist, dass das Gebiet
um den Falkertsee mit seiner lberragenden Schon-
heit touristisches Potential barg. Das erkannte da-
mals der Falkertpionier Hermann Kéfer, der fiir einen
Zweisaisonen Tourismus Maéglichkeiten suchte.

Begeistert vom Falkert

Der Landwirt und Pensionsbesitzer am Wérthersee
fand diese in den 60er Jahren am Falkert. Die Be-
geisterung fiir dieses Gebiet war so grof3, dass er alle
Mihen auf sich nahm trotz fehlender Infrastruktur
einen Traum zu verwirklichen. So baute der Grof3-
vater des jetzigen Betreibers des Heidi Hotel Fal-
kertsee- und des Tourismusobmannes Lukas Kofer,
das Sporthotel Falkertsee, das 1967 fertiggestellt
wurde und schuf zusammen mit Partnern zeitgleich
den Falkertlift. Die Basis wurde somit gelegt, wobei
bis 1972 alle Lifte auBer dem Spitzlift fertiggesellt
waren. Dieser kam dann 1982, womit die technische
Entwicklung im Prinzip abgeschlossen war. Nicht ab-
geschlossen war die touristische Entwicklung, wobei
man sich bald in Richtung Familien spezialisierte und
Sommer wie Winter mit einer entsprechenden Erleb-
nisinfrastruktur rund um das Fernsehmadchen Heidi
eine Marke geschaffen hat, die weit Gber die Landes-
grenzen hinaus Leuchtkraft beweist.

Wie zeigt sich das Gebiet heute?

Der Berg mit seinen zwei Hotels und den Gber 100
Ferienhdusern mit insgesamt Uber 400 Géastebetten
haben sich voll dem Thema ,Familie” verschrieben.
Durch die Erfindung des Heidi-Alm Kindererleb-
nisparks vor 22 Jahren, wurde die Ausrichtung flr
die Zielgruppe ,Familie mit Kinder" noch mehr ge-
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starkt! Das Heidi-Hotel mit seiner Spezialisierung
als Kinderhotel und Wanderhotel, ist als Leitbetrieb
natlrlich ein Baustein des Erfolges, aber auch die
Vermieter der zahlreichen Ferienhduser und Ferien-
wohnungen haben Ihren Teil dazu beigetragen. Heu-
te prasentiert sich der Falkert als der Spezialist was
Familienurlaub in den Karntner-Bergen betrifft! ,Im-
mer mehr kommt bei uns auch das Schitourengehen
allerdings sind wir hier stark von den klimatischen
Bedingungen abhangig,” sagt Lukas Kofer!

Der Falkert wie er sich in den Anfangen zeigte
Veranstaltungen

Auf dem Falkert ist die ganze Saison (ber was los.
Unter www.heidialm.at findet man Unternehmungen
wie Schitouren, Schneeschuhtouren, Fackelwande-
rungen und kulinarische Besonderheiten. Vor allem
das Musikerschirennen mit dem Musikerfest ist wie
jedes Jahr, heuer am 25. Mérz, das Highlight.

(HeidiAlm
Kontakt: B e qgresort

TOURISMUSVEREIN FALKERT

SLF Skilifte Falkert GmbH

Falkertsee 2 | 9564 Patergassen

Tel: 04275 7050

www.heidialm.at | skipark@heidialm.at
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- Béreits in den 20er- und 30er Jahren des vorigen Jahrhunderts war die Hoch-

rindl ein beliebtes Almgebiet - nicht nur im Sommer, wenn die Almbauern ihr
Vieh dort weideten, auch im Winter begann bald die Belebung durch die ersten

Schifahrer.

Das Almgebiet um den Kegel war damals weitesge-
hend baumfrei. Durch die intensive Almwirtschaft im
Sommer konnte kaum Bewuchs aufkommen. AulBer-
dem brauchte man Holz zum Heizen, fir die Weide-
zaune und fiur die Alm- und Unterstandshiitten, die
in groBerer Zahl um den Kegel bestanden haben. Die
Zeit, als die ersten Wintersportler auf den Berg ka-
men, war auch eine Zeit, in der jedes Jahr besonders
viel Schnee lag. Ende Februar und Mérz bis Anfang
April gab es hier Traumbedingungen fur die Schifah-
rer, denn der tagsiiber aufgetaute Schnee fror nachts
und wandelte sich vormittags in Firnschnee, der den
Schifahrern die besten Verhaltnisse bot.

Schikurse schon vor den Liften

Mit dem Berghaus hat sich auch eine Gaststatte
sowie eine Almwirtschaft etabliert, die gerne fre-
guentiert wurde. Der Schilehrer Hans Blank hat
schon um die 30er Jahre Schikurse angeboten, und
die ersten Schwiinge wurden im tiefen Schnee vom
Kegel heruntergezogen. Die meisten Gaste waren in
der gegeniiberliegenden und heute nicht mehr vor-
handenen Alpenpension untergebracht. Sie kamen
aus den Karntner Stadten, aber auch schon aus Graz
und Wien. Die Anfange des Tourismus waren deut-
lich vorhanden, bis es in der Kriegszeit auf der Alm
im Winter wieder ganz ruhig wurde. Nach dem Krieg
kam die Idee auf, auch hier, wie in anderen Gebieten
Kéarntens, einen Lift zu errichten. Jedoch fehlte der
Geldgeber.

Relativ junges Schigebiet

Der Aichbichlerlift wurde in der Folge erst in den
spaten 60er Jahren errichtet. Andere Lifte folgten,
verteilt bis zum Jahr 2000, als nun der Sessellift ge-
baut wurde. Als letzter Lift folgte wenig spater der
Stoichartlift. Hinsichtlich der Lifte ist die Hochrindl
zu anderen ein relativ junges Schigebiet. ,Die Be-
schneiungsanlage kam 1993 nach ein paar schneear-
men Wintern®, sagt Adalbert Dorfler, der Seniorchef
der Lifte. Heuer hat man 120.000 Kubikmeter Was-
ser fur die Beschneiung der Pisten gebraucht, wobei
nur 20.000 Kubikmeter im Kegel- und Kruckenspei-
cherteich zu Verfligung standen. Die Pumpe fir das
Wasser aus der Gurk musste standig laufen, um den
Schneebedarf zu decken. So meint Dorfler weiter:
»Dank der Schulen, die immer mehr aufgrund der
erschwinglichen Preise und der idealen Pisten die
Hochrindl als Schigebiet wahlen.”

Weltcuplaufer auf der Hochrindl
Inzwischen wahlen auch prominente Schirennldu-
fer die Hochrindl als Trainingsberg. Auf der Krucken
trainierten heuer Helmut Mayer, Hannes Reichelt,
Otmar Striedinger und Co. und des 6fteren die Slo-
wenen mit Bostjan Kline, der kirzlich die Abfahrt in
Kvietfjell gewann. Demnach ist die Hochrindl wohl
ein guter Boden flr die Skielite", meint Dérfler ab-
schlieBend. Die Saison geht auf der Hochrindl noch
bis 12. Méarz!

Kontakt: T
SHL Hochrindl Lifte GmbH ckﬁl\é\

Sirnitz 6, 9571 Sirnitz
04279 7358 | 0664 762 3236
lifte@hochrindl.at

Allgs jn pim

Fremdenverkehrsverein Sirnitz 1

9571 Sirnitz-Hochrindl

+43 (0) 4279 /24012
urlaub@hochrindl.at | www.hochrindl.at
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ICH zEIG DIR MEIN DORF

Abseits der HauptverkehrsstraB3en gelegen, ist die Gemeinde ein eher ruhiger
Fleck Erde. Vielleicht gerade deshalb schatzen es die Menschen hier zu woh-
nen. Neben dem Tourismus und dem Schigebiet auf der Hochrindl, haben es
einige Betriebe geschafft, iiber die Gemeindegrenzen hinaus, nachgefragt zu

werden.

Mit etwas mehr als 1000 Bewohnern gehért das Dorf
Sirnitz / Albeck zu den kleinstrukturierten Gemein-
den in Karnten. Wahrscheinlich auch deshalb besitzt
das Dorf, umgeben von dichten Waldern, héhergele-
genen bauerlichen Hofen und Streusiedlungen, einen
besonders heimeligen Charakter. Dieser Eindruck
bleibt vom Tal bis hinauf ins Erholungs-, Wander-
und Schigebiet Hochrindl erhalten. Das Siedlungsge-
biet, in einem Nebental des Gurktales gelegen, wur-
de von der ehemaligen Burg Albeck beschiitzt. Das
Dorf entwickelte sich ohne zu groBen Einfluss von
aufBBen und man begnigte sich mit dem, was Boden,
Wald und die Schaffenskraft der Menschen hervor-
brachte. Auch heute hat man hier den Eindruck einer
heilen Welt, die keine groBe Verdnderung braucht.
Einige Besonderheit findet man in jedem Fall, in der
oft gleichzeitig genannten Ortsbezeichnung Sirnitz
/Albeck. Wahrend heute die Gemeinde mit Albeck
bezeichnet wird, wird das Dorf im Tal als Sirnitz be-
nannt, das vom slowenischen sirnica, ,das Kdsedorf*
herrihrt. Historisch gesehen wurde der Name Sirnitz
bereits 993 in Urkunden genannt, die aufgrund eines
Tausches von Landereien entstanden ist. Erst nach
1150 trat der Burgherr ,Rudolfus de Albekke" in der
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Geschichte auf, dessen Geschlecht Namensgeber
der jetzigen Gemeinde wurde. Mit Ende der Grund-
herrschaft bildete sich dann ab 1850 die Gemeinde
Albeck.

Waldreichtum und gute Luft

Dass die Albecker gerne in ihrer Gemeinde wohnen,
dass belegt jedes Gesprach mit ihnen vor Ort. Wohl
zurecht wurde die Gemeinde mit dem Klimapreis
von Greenpeace ausgezeichnet, was nicht nur der
groB3flachige Waldbestand mit der entsprechend gu-
ten Luft rechtfertigt. Denn auch das Leben und das
Arbeiten mit den Ressourcen, die die Menschen hier
vor Ort gewinnen oder verwenden, ist ein Faktor, der
dem Klima zutréglich ist. Darlber hinaus zeigt der
sanfte Tourismus auf der Hochrindl im Sommer wie
Winter, dass die Sehnsiichte der Menschen zu einer
intakten Natur hingeht. Diesem Anspruch wird man
hier mit kleinstrukturierten Unterkunftsbetrieben
gerecht. Ein Beispiel ist der Hof in Winkel von Hart-
wig und Martina Dorfler, die mit dem ,Urlaub am
Bauernhof* und der liebevollen Betreuung der Géas-
te, einen 100% Weiterempfehlungsfaktor bei Holiday
Check erhalten haben. Ebenso erfolgreich arbeiten

Bernd und Manuela Dorfler auf der Hochrindl, mit
dem Alpengasthof Stoichart, der den Gasten neben
einer sehr guten Kiiche, gemiitliche Zimmer bietet.
Zahlreiche Stammgaste bedanken sich mit ihrer
jahrlichen Wiederkehr. Uberhaupt findet man auf der
Hochrindl weitere Gaststatten, wie das Gasthaus zur

Bauernstubn, das mit seiner hervorragenden Kiiche
wohl das Argument flir manchen Ausflug ist.

Bald ladet das idyllische Wandergebiet Hochrindl zum
Wandern flir Kérper und Seele ein

Um gute Infrastruktur bemiiht
Besonders bei kleineren Orten ist es wohl eine be-
sondere Aufgabe, den Menschen in der Gemeinde die
notige Infrastruktur zu bieten, die die Lebensbedirf-
nisse deckt. Neben der Kirche, in der der Organist
und ehemalige Musiklehrer Egon Kattnig, seit ber
50 Jahren die Orgel spielt und das Mesnerpaar, Irma
und Alois Morak, ebenfalls seit
Uber 50 Jahren treu ih-
ren Dienst verrichten,
spielt auch das Gast-
haus eine bedeutende
Rolle, das nicht selten
zum Treffpunkt nach
der Kirche wird.
Der Baérenwirt, von
B Christine und Johann
Egon Kattnig ist seit (iber 50 Jah- Zauchner, der seit den
ren als Organist in Sirnitz tatig . .
30er Jahren in Fami-
lienbesitz ist, sperrt jedoch mit Ende Marz seine
Pforten. Damit verliert Sirnitz das Traditionsgast-
haus und man Uberlegt sich schon jetzt Auswege.

ICH zEIG DIR MEIN DORF

Die hohen Investitionskosten, die die Familie Zauch-
ner bei Ubergabe an die Tochter laut der behdrd-
lichen Auflagen investieren missten sind einfach
zu hoch. Was Tochter Barbara zuklinftig mit dem
Haus macht, das auch Gastezimmer besitzt, steht
noch in den Sternen. Die Blirgermeisterin Annegret
Zarre jedoch kiimmert sich so gut es geht um eine
funktionierende Infrastruktur und ist froh, dass ne-
ben der Schule, die unter der Leitung von Monika
Pluch-Rainer eine sehr gute Arbeit leistet, auch eine
Nachmittagsbetreuung in der Schule eingerichtet
ist. ,Damit haben Familien besser die Mdglichkeit,
flir ihren Erwerb auswaérts einer Beschéftigung
nachzugehen,” sagt die Birgermeisterin. Wichtig ist
ihr aber, dass in der Gemeinde die Menschen noch
in Frieden miteinander leben kénnen und man ge-
genseitig im Leid und bei Freud aufeinander schaut.
Einen Arzt und ein Kaufhaus gibt es natirlich auch im
Dorf, wobei das heute nicht mehr selbstverstandlich
ist. ,Nach der Neuiibernahme des Kaufhauses leitet
nun Miteigentimerin Claudia Huber das Geschaft.
Damit blieb der Nahversorger im Dorf, was fir die
Menschen immens wichtig ist”, weil3 Annegret Zarre.
Nun ist man dabei ein Naturspielareal beim Sirnitzer
Badeteich zu errichten, das den Familien zur Verfu-
gung stehen soll. ,Im Plan liegt auch, die Langlauf-
infrastruktur auf der Hochrindl auszubauen, was zu-
satzliche Gaste zu uns bringen wiirde“, sagt die Bur-
germeisterin.

Biirgermeisterin An-
negret Zarre : ,Wir
haben in unserer scho-

\ %G;meinde das
Gliiek, in einer saube-

ren Naturlandschaft
leben zu diirfen. !*

Aktives Vereinsleben

Das soziale Leben in der Gemeinde spielt sich in der
Gemeinde hauptsachlich Gber die Vereine ab. Neben
einigen Brauchtumsvereinen und dem gemischten
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Chor Sirnitz, hat auch die Feuerwehr ihre jahrlichen
Auftritte in Form von Festen und Einsatzen. Eine in
Karnten exklusive Geschichte bietet der Brandhilfe-
verein. Nach dem Krieg gegriindet, hat man damals
betroffenen Familien mit Arbeits- und Sachleistun-
gen durch die Mitglieder geholfen. ,Heute zahlen die
Mitglieder ein und es gibt auch eine Rickversiche-
rung, die bei gréBeren Schaden schlagend wird", sagt
Obmann Christian Michenthaler.

Betriebe im Dorf
Neben Gast und Unterkunftsbetrieben gibt es in Sir-
nitz doch einige wichtige Betriebe, die mit Leistun-

Mit Schneepflugarbeiten ist die Firma Zauchner in der
Gemeinde unterwegs

CHRISTOPH
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In ganz Osterreich ist die Firma Pischelmayer bei
Montagearbeiten téatig

gen und Produkten weit (iber die Gemeindegrenzen
an Bedeutung besitzen. So arbeitet Fischzucht Payr
héchst erfolgreich in der Zucht und dem Verkauf von
Qualitatsfischen. Gastronomiebetriebe aus fast ganz
Karnten haben seine Produkte auf dem Speiseplan.
Seit Gber 80 Jahren besteht das Transportunterneh-
men Zauchner schon im Ort, wobei sich Kurt Zauch-
ner im Jahre 2000 mit dem Fuhrpark und Halle sowie
Werkstatte in Spitzwiesen angesiedelt hat. Holz- und
Milchtransporte, Schotter- und Sandtransporte so-

STAHLBARU
-, MONTAGEN
-TNETALLBAU

PISCHELMAYER
TEL. O676 846 030 203

wie die Schneerdumung sind sein Hauptaufgabenbe-
reich. Vor drei Jahren kam noch der Holzhandel dazu.
Bei letzterem geht es ihm vor allem darum, dass das
Holz, das in Karnten geschlagert wird, auch in Kérn-
ten verkauft wird. Dabei geht es ihm auch um die Oko-
logie und um Arbeitsplatze.10 Mitarbeiter sind das
ganze Jahr beschéaftigt, wobei die Mitarbeiter haupt-
sachlich aus der Gemeinde stammen.

Die Metallgestaltung Pischlmayer kann auf eine noch
langere Geschichte zurlickblicken. Bereits vor 103
Jahren wurde der Betrieb gegrindet. Heute flhrt
Christoph Pischlmayer den Betrieb, den er erst heuer
von seinem Vater Jakob {ibernahm. In ganz Oster-
reich ist Christoph mit einem Montageteam unter-
wegs und flihrt Industriemontagen und &hnliches
durch. Wahrend sein Vater, mit einem Mitarbeiter in
der Werkstéatte in Sirnitz die gemeinsam mit der Fir-
ma Nusser gemeinsam entwickelten Abschleppvor-
richtungen fiir die OAMTC und ARBO Wégen fertigt.
Damit hat sich die Firma einen guten Ruf in ganz Os-
terreich gesichert. AuBerdem ist die Schmiede und
Schlosserei auch Anlaufstation fir die Menschen des
Dorfes flr alle Facharbeiten. Balkongelander, Fens-
tergitter, Zdune und vieles mehr werden gefertigt.
Weil der Betrieb in Sirnitz zu klein geworden ist, ha-
ben sie vor einiger Zeit in Kaindorf- Kl. Glédnitz eine
Lager- und Produktionshalle errichtet.

Transporte Zauchner

ICH ZEIG DIR MEIN DORF

Angeboten werden:
- klassische Massagen
: - Lymphdrainage
- - Bindegewebsmassage
A B - Fussreflexzonenmassage

Erst kilrzlich hat Dagmar Sickl ihre Massage-
praxis, im Dienerhaus auf Schloss Albeck er-
offnet. Ein hervorragender Ort flr ihre Kunden,
denn damit ersparen sich die Menschen der Re-
gion weitere Anfahrten ih’di_e,_.Zentren um dieses
therapeutische Angebot niitzen zu konnen. Die

ausgebildete Schaus ie Heilmasseurin
hat sich damit ein zweites ein geschaf-

)ment ausiibt.

lhr verlasslicher regionaler Partner fiir:

- Holztransporte

- Erd- und Schottertransporte aller Art

- Schneeraumung
- Milchtransporte
und neu HOLZHANDEL !

Kontakt:

Kurt Zauchner

Sirnitz 7 | 9571 Sirnitz

Tel.: 04279 7153

Mobil: 0676/84812410 sen.
0676/84812420 jun.

e.mail: kurt.zauchner@aon.at
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Beim Sagewerk Greiler in Sirnitz setzt man voll auf Zirbe. Neben
Zirbenschnittholz destilliert man jetzt auch Zirbenal.

Immer schon hat sich Betriebschef Christan Greiler
Gedanken dariiber gemacht, was mit den Zirbenas-
ten zu tun ist, die bei der Schldgerung anfallen. Eine
hervorragende Maglichkeit bot sich ihm, als er 2016
die Firma ,Nikolaus Schusser Larchenharzraffinerie*
aufkaufen konnte. Damit hatte er auch die Mdglich-
keit, aus den geheckselten Zirbenasten, Zirbendl im
Destillationsverfahren zu gewinnen. Was dabei he-
rauskam ist ein zertifiziertes Bio- Naturprodukt der
ersten Gute. Greilers Zirbendl ist aus 100% reinem
atherischen OL. Bei der Herstellung wird das Ol durch
eine physikalische Wasserdampfdestillation von
Fremdanteilen gereinigt.

Verwendet wird das OL, das nun seit drei Monaten auf
dem Markt ist, bei der Duft und der Aromatherapie,
als Saunadl und kann auch fiir die Abwehr von Unge-
ziefern eingesetzt werden.

Die Vorziige von Greiler Bio- Zirbendl
-Das &therische Ol wird gerne zur Starkung und Ak-
tivierung von Kérper, Geist und Seele hergenommen
werden. Wenn man sich diesen robusten, starken,
fast kdmpferischen Zirbenbaum ansieht, der selbst
bei unwirtlichen Bedingungen in extremen Hohen
noch gedeihen kann, dann ist es selbsterklarend,
dass diese Krafte in der Eigenschaft des Oles zu fin-
den sind.

- Das Zirbendl aber weckt auch die Lebensgeister und
belebt den gesamten Organismus. Ein Bad mit Milch
und Zirbendl verfeinert das Hautbild und lassen Kér-
per und Seele entspannen. Nach einer Krankheit oder
bei starken seelischen Verspannungen wirkt das Zir-
bendl therapeutisch, so dass man wieder schneller
zu Kraften kommt.
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Zirbe, seit iiber 40 Jahren

Seit Giber 40 Jahren beschaftigen sich das Sagewerk
mit der Zirbe. Jahrlich werden mehr als 1500 Fest-
meter (fm) von diesem wertvollen Holz eingeschnit-
ten. Kunden bekommen Zirben- sowie Larchenware
in allen handelstiblichen Dimensionen zu einem leist-
baren Preis. AuBerdem wird Palettenholz fiir den ita-
lienischen Markt produziert.

Auch die Larche ein Thema

Die Firma arbeitet aber auch mit der Larche. Léar-
chenharz wird in kleinen Mengen (ca. 0,25kg/Jahr)
den Bdumen mittels einer Bohrung entnommen.
Danach wird es mittels Wasserdampfdestillation
gereinigt. Bei der Destillation von Larchenharz wird
auch das Larchendél in geringen Mengen gewonnen
werden.

Kontakt:

Sagewerk Greiler Christian
Zirbendldestillation und Larchenharzraffinerie
A-9571 Sirnitz Nr. 31

A-9345 Kleinglodnitz, Kaindorf 10

Tel.: 43 4279/7193 |

Mobil.: 43 664/132 132 2
www.saegewerk-greiler.at
saegewerk.greiler@aon.at

Fisch — ein echtes ,,Lebensm|ttel“
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Nicht nur in_der Fastenzelt sondern das ganze Jahr iiber, ist der Fisch ein

weﬂ/vpl,lel’ ﬁes‘tand'tell in der Erndhrung der Bevilkerung. Dabei ist der

= 'rf§uﬂwasserflsch gegeniiber dem Meeresfisch zu bevorzugen.
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Bis zum Ende der Monarchie spielte der Fischin der
Erndhrung der Bevilkerung eine besonders grof3e
Rolle. Einstige groB3e Fischmarkte, in fast allen gro-
Beren Stadten, zeugen von seiner Stellung. Aller-
dings wurde der Fisch durch das Schwein von seiner
Bedeutung her in der Folge verdrangt und war Uber
Jahrzehnte ein Nischenprodukt. Das anderte sich mit
dem zunehmenden Erndhrungsbewusstsein der Be-
volkerung. Der Einfluss auf die Gesundheit des Men-
schen soll bedeutend sein. Die Omega Fettsauren,
die Mineralstoffe sowie unterschiedliche Vitamine
stehen im Fisch mit einem besonders hohen Verhalt-
nis zur Verfligung. Daher ist Fisch ein echtes Lebens-
mittel!

Seit Uber 15 Jahren mit steigenden Anteil kommt
nun Fisch wieder vermehrt auf die Speiseteller der
Karntner. Mit allerdings 7.2 Kilogramm Verzehr im
Jahr, ist der Anteil noch weiter nach oben ausbau-
bar. Markus Payr, besitzt mit dem Fischereinbetrieb
in Sirnitz bei der Gurk einen Vorzeigebetrieb, der
nicht unwesentlich daran beteiligt ist, dass der Fisch
gerade bei der Mittelkdrntner Bevilkerung wieder
in aller Munde ist. Alle méglichen Arten an Fischen
schwimmen dort in den Becken, die mit Quellwasser
versorgt werden.

Die Produkte:

Die Fische gibt es bei der Fischzucht Payr entweder
kiichenfertig oder als Filet. Dartber hinaus wird
saisonal Kaviar vom Saibling, gerducherte Forellen,
Tatar und Raucherfischaufstrich geboten. Neben
dem Direktverkauf, gibt es die Produkte in der Re-
gion bei Nockfleisch , bei Naturkost Duschlbauer
und der Karntner Laxn bei Eurospar Bernhard zu
kaufen.

Fischarten: Karntner Laxn, Seesaibling, Bach-
forelle, Regenbogenforelle, Lachsforelle, Huchen
und saisonal Karpfen

Kein Fisch |st so frisch wie ein StiBwasserfisch aus
heimischer Produktion sagen Marion und Markus

Bei der Fitterung der Fische legt er besonders auf
ein gutes Futtermittel ohne Soja wert. ,Einen Futter-
lieferanten unseres Vertrauens zu haben ist flir und
besonders wesentlich”, sagt Markus Payr. Was fir
Herrn Payr weiter wichtig ist, dass die Wertschop-
fung beim StBwasserfisch in der Region bleibt und
Arbeitsplatze geschaffen werden.

Kontakt

Biiro: Betrieb:
Dr.A.-Lemischstraf3e 3 Neualbeck 10
9560 FELDKIRCHEN 9571 SIRNITZ

Tel: 0664-7935452
Fax: 04276-39346
www.fischspezialist.at
payr@fischspezialist.at

Offnungszeiten:

Mi u. Do: 13:00 bis 16:00
Fr: 13:00 bis 17:00

Sa: 10:00 bis 14:00

Payr

www fizchspezialiatal
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biet von Albeck in-den Besitz der

Grafen von Friesach-Zeltschach,
der Vorfahren der Heiligen Hemma,
der Grlnderin des Gurker Domes.
Diese erbauen im 10. Jahrhundert
die Burg Albeck am steilen Berg-
hang der Engen Gurk.

Bildnis der Heiligen
Hemma von Gurk

1155 wird die Burg Albeck erstmals urkundlich er-
wahnt. Nach einem Erbschaftsstreit 1264 mit ver-
wandten Geschlechtern gelangt die Herrschaft Al-
beck endgultig an das Bistum Gurk. Erstmals um
1339 besteht das Amt des Pflegers oder Burgvogtes
auf der Burg Albeck. Dieser Ubte die Gerichtsbarkeit
zu "Haut und Haar" und zu "Hals und Hand" (ber die
Bauern aus, forderte die Hand- und Spanndienste
und den Zehent ein. 1680 wurde die Burg abgetragen
und 2 km weiter auf der alten Romerstraf3e Richtung
Sirnitz wird der spatbarocke Bau ,Schlo3 Albeck*
und ein Wirtschaftsgebdude aus den Steinen der
Burg errichtet. Das heutige Eingangstor des Schlos-
ses ist das alte Burgtor. 1800 wird das ,Dienerhaus*
als reizvolles Biedermeierstockl erbaut.

Mit den Steinen der alten Burg wurde das Schloss Albeck
erbaut. Foto: Kérntner Landesarchiv

48 Jahre spéater verliert das Amt der Pflegschaft
mit der Bauernbefreiung seine Bedeutung und das
SchloB dient als bischéfliches Forstamt und spater
als Wohnung flr Forstarbeiterfamilien. Die Bausubs-
tanz verfiel mehr und mehr. Nach fast 1000-j3hriger
kirchlicher Herrschaft gelangt das Schlof3 Albeck
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wieder in den Besitz eineFFraLT,_E'rEG-—EFﬂ:‘_
- Sickl kauft die Verfallene Bausubstanz, welch

ter Denkmalschutz steht, vom Bistum Gurk und res-
taurierte diese. 30 Jahre danach hat sich auf Schlof3
Albeck — die ,Perle des Gurktales” unter dem Motto
» Natur und Kultur im Einklang* und ,Kunst und Kuli-
narik" ein Gesamtkunstwerk entwickelt.

Fir die Renovierung erhélt Dr. Sickl den "Landes-
preis fir gutes Bauen". Wertvolle Bausubstanz
wurde vor der Spitzhacke gerettet und ist wieder
zu 100% der Offentlichkeit zuganglich. Liebevoll
bis ins kleinste Detail revitalisiert, hat sich SchloB
Albeck zu einem anerkannten Kulturzentrum ent-
wickelt. Das einst dlstere Objekt, in dem der Burg-
vogt grausam regierte und die unfreien Bauern das
Zittern lehrte, wurde in ein sonnendurchflutetes,
einladendes Schloss verwandelt. Mit diesem Projekt
wurde zweifelsohne Pionierarbeit auf dem Gebiet
.Dorferneuerung und Dorfentwicklung” geleistet.

Auch das Dienerhaus, ein zum Ensemble gehériges
Nebengebaude, flir das schon ein Abbruchbescheid
existierte, wurde 1988 aus seinem Schattendasein
geholt und wieder zum Leben erweckt. Aus dem als
.Stanahauf'n” verschrienen Geb&dude entstand in
behutsamer Kleinarbeit ein modernes Ausstellungs-
zentrum.

Warum tut man sich mit einem solchen Projekt
all die Miihen und Risken an?

Elisabeth Sickl: "Es ist meine Passi-
on, Altes zu bewahren und zu er-
halten. Irgendwo splire ich eine
Verpflichtung einzutreten fir die
unverzichtbaren Werte unserer
abendlandischen Kultur".

Schlof3 Albeck als Ort der Begegnung heif3t jeden
herzlich willkommen, der die Ausstrahlung des al-
ten Baues, die Ruhe der unberihrten Natur, weltof-
fenen Geist und familidare Atmosphéare sucht. Kon-
zerte (jeden Sonntag 11 und 15 Uhr), Friihlings- und
Sommertheater, Kabarett und Chanson, Vernissagen
zeitgenodssischer Kinstler, Themenausstellungen
und eine geschmackvolle Geschenksboutique wer-
den durch ein gemitliches Restaurant ergénzt. Die
Harmonie von Natur und Kultur Gbertragt sich auf
den Gast: Er fuhlt sich wohl.

e

Bchlofs Hlbedk

»Kultur & Kulinarik*
Restaurant - Konzerte, Theater, Kabarett

Ostermarkt 2017

1. bis 9. April, jeweils samstags & sonntags, 12 - 18 Uhr
Standln mit Kunsthandwerk und Produkten aus der
heimischen Landwirtschaft, Zirkusgruppe Kaikos sorgt
taglich fur Unterhaltung, Reichhaltiges Kinderprogramm

Musikkabarett
Fr, 28.04.: Christof Spork "Am Ende des Tages"

Der Sprachwitz des Kabarettis-
ten wird durch den manchmal
dramatisch, manchmal komi-
schen Einsatz von Musik kom-
plettiert.

Der grof3te Holzskulpturenpark

Karntens

Uber 80 Skulpturen aus heimi-
schem Larchenholz, von Bildhau-
ern aus dem In- und Ausland in
internationalen Symposien
geschaffen.

Ein Ort der Entspannung und Energie!
7. internationales Holzbildhauersymposion
29. Mai bis 3. Juni 2017, 10 - 18 Uhr

Ausstellung
"Albeck laBt die Puppen tanzen"

Theaterfigurenausstellung

18. Marz bis 30. Oktober 2017

Do, Fr, Sa, So & Fei, 11-18 Uhr

Eine bunte Ausstellung, die Jung und
Alt begeistert! Von prunkvollen asia-

tischen Puppen bis zum Kasperl.

Albecker SchloBtheater

"Alles liber Liebe" Komddie von Stephan Eckel
Das Paradestiick des Erfolgsautors Stephan Eckel ein
Schlager in Deutschland, nun auch in Karnten!

Regie: Andreas Ickelsheimer

Darsteller: Peter Beck, Daniela Graf, Dagmar Sickl
Im April: Sa, 22. April, Sa, 29. April

Im Mai: 4. bis 20. Mai, jeden Do, Fr, Sa,

jeweils 20 Uhr

Weitere Veranstaltungen unter
www.schloss-albeck.at



Direktvermarkter bringen Mehrwert!

In den kommenden Ausgaben mdchten wir uns be-
sonders um die Betriebe kimmern, die regional grof3-
artiges leisten.

Wir méchten Alternativen zum Supermarkt-Einkauf
vorstellen, die nicht nur fur Sie sondern auch flr
den Produzenten ein Vorteil ist. Besonders im Mit-

Willkommen Kasnudl-Freunde!

Bei Familie Leitgeb aus Friesach geht es ums Karntner-Kasnudel-Machen!

Die alteste bekannte schriftliche Aufzeichnung lber
die Entstehung der Karntner Nudeln stammt aus
dem Jahre 1753. Karntner Nudeln kamen vor al-
lem am Freitag, dem in der katholischen Tradition
fleischlosen Wochentag, auf den Tisch. Heute sind
die Karntner Nudeln in Haushalten und der Gastro-
nomie des Landes weit verbreitet. Was hier zahlt ist
jedoch die Qualitat und die Liebe zum Produkt. So
fertigt die Nudelmanufaktur Leitgeb aus Friesach
schmackhafte und traditionelle Karntner Kasnudeln.
Das Handwerk in Friesach haben Caroline und Chris-
toph fest im Griff. Hier wird selbstverstandlich Wert
auf Regionalitat gesetzt.

Info & Kontakt
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telkarntner Raum gibt es zahlreiche Betriebe die
bauerliche Produkte oder spezielle Karntner Spezi-
alitdten erzeugen. Daher méchten wir Sie auch ein-
laden uns von Threm liebsten Direktvermarkter zu
berichten und die Vorteile des regionalen Einkaufs
aufzuzeigen.

GESUNDHEIT

Damit die Zahne langer bleiben

Entziindetes Zahnfleisch, libler Mundgeruch und Zahnfleischbluten sollten ein
Alarmzeichen sein. Bei Paradontitis ist im Extremfall Zahnausfall die Folge,

Hier sind die Kdrntner Nudel erhiltlich:

Eurospar in Feldkirchen
Spar Napetschnig in Wélfnitz

Ab-Hof-Verkauf:
Dienstag bis Freitag von 08:00 — 14:00 Uhr
und Samstag von 08:00 — 10:00 Uhr

Onlinebestellungen rund um die Uhr unter:
www.kasnudl.at

Mittwoch und Samstag am Bauernmarkt in St. Veit
Donnerstag am Benediktinermarkt in Klagenfurt

Freitag am Biomarkt in Klagenfurt

dem man aber entgegenwirken kann.

Mit dem Fachbegriff Parodontitis bezeichnet man
eine Entziindung des Zahnbetts und Zahnhalteappa-
rats. Diese wird meist durch eine bakterielle Infek-
tion verursacht, die zuerst eine Zahnfleischentziin-
dung hervorruft und sich dann auf den Kieferknochen
ausbreiten kann. Unbehandelt kann eine Parodontitis
auf lange Sicht zum Zahnverlust fluhren. ,80% der
Menschen sind in unterschiedlichen Auspréagungen
davon betroffen”, weil3 die Zahnéarztin Dr. Simone En-
gel aus Himmelberg. Besonders in der Altersgruppe
zwischen 40 und 50 Jahren wird diese Infektions-
krankheit besonders oft diagnostiziert. Aber auch im
Kindesalter und in der Schwangerschaft ist das Risi-
ko hoher.

Was fiihrt zur Paradontitis?

Die Risikofaktoren, welche die Entstehung von Pa-
rodontitis beglinstigen und deren Verlauf negativ
beeinflussen sind beispielsweise das Rauchen, all-
gemeine Stoffwechselstérungen, Stress, Stérungen
des Immunsystems, erbliche Veranlagungen und vor
allem eine unausgewogene Ernahrung.

Ein wesentlicher Faktor ist aber auch, dass Parodon-
titis eine Folge von mangelnder Zahnhygiene ist. Denn
dadurch bildet sich Plaque auf der Zahnoberflache -
ein bakterieller Zahnbelag. Das fiihrt zu Zahnstein,
der sich nicht mehr mit der Zahnbiirste entfernen
lasst. Da sich die Bakterien auf diese Weise dauer-

Robert Graimann

haft am Zahn ansiedeln sind Entziindungen die Folge.
Haufig werden daraus chronische Entziindungspro-
zesse, die bewirken, dass sich der Kieferknochen, der
den Zahn umgibt, zurlckbildet und Zahnfleischta-
schen entstehen. In der Folge lockern sich die Zdhne
und kdnnen im weiteren Verlauf auch ausfallen.

Zahnarzte raten:

Auf jeden Fall kann man die Parodontitis behan-
deln.Eine gute Zahnpflege und Mundhygiene bieten
Schutz vor Parodontitis und kénnen so einem Zahn-
verlust vorbeugen. Die regelméafige Entfernung von
Zahnstein bei einer professionellen Zahnreinigung
durch den Zahnarzt hilft ebenfalls dabei, Zahnflei-
scherkrankungen zu vermeiden. Die Erfolgsaus-
sichten sind dabei sehr gut und in der Regel gelten
Patienten in der Folge als geheilt. Allerdings muss
man dazu sagen, dass eine lebenslange Nachsorge
notwendig ist um das erzielte Behandlungsergebnis
stabil zu erhalten. Damit kdnnen Sie sicherstellen,
dass Sie Ihre eigenen Zdhne behalten kdnnen. Damit
bauen Sie ein Schutzschild fur Ihre Zéhne und Ihr
Zahnfleisch auf, haben saubere Zahne, ein gesundes
Zahnfleisch, einen frischen Atem und erleben Wohl-
befinden im Mund.
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Mit Lerntec

Manchmal will das

Lernen

ernen einfach nicht klappen, die Vokabeln merkt

man sich nicht, Mathemétik ist nur verwirrend und eigentlich ist es sinnlos,
weil man es sowieso nicht kapiert. Aber es gibt Methoden mit denen man dem
Gehirn wieder auf die Spriinge helfen kann.

Lernen ist der Erwerb von neuen Fahigkeiten, Kennt-
nissen und Verhaltensweisen. Jeder Mensch verfligt
Uber individuelle Grundvoraussetzungen, um zu ler-
nen.

Unterschiedliche Lerntypen
Lerntechniken sind individuelle, bewusst eingesetzte
Methoden, um Lernprozesse wirkungsvoll zu planen,
zu gestalten und zu kontrollieren. Das Lernen soll so
optimiert und erleichtert werden. Es gibt viele un-
terschiedliche Lerntypen, aus diesem Grund gibt es
auch verschiedene Wege zum richtigen Lernen. Die
Wissenschaft hat hier eine Einteilung in drei Gruppen
vorgenommen:

+ Optisch/visuell
+ Auditiv/akkustisch
- Haptisch

Wichtig ist zu erkennen, wie Lernen flir einen selbst
am besten funktioniert, herauszufinden welcher
Gruppe von Lerntypus man angehort und welche
Lerntechniken zielfihrend sind.

Lerntechniken vermitteln

In den LernQuadrat Lerntechnikseminaren werden
Schiilern und Eltern die wichtigsten Lerntechniken
vermittelt. Eine Lerntypbestimmung gehért genauso
dazu wie einfache Tipps, um Lerninhalte so aufzube-
reiten, dass sie von den Schiilern schneller und effek-
tiver aufgenommen werden kénnen. Die Vorstellung
der wichtigsten Lerntechniken und deren praktische
Anwendungen sollen helfen, Lernstrategien fir da-
heim zu entwickeln, um gute Voraussetzungen fir
effektives Lernen zu schaffen.

Die Lehrkrafte im LernQuadrat sind geschult in den
verschiedensten Gebieten der Lerntechnik, somit fin-
det das Vermitteln von Lerntechniken auch laufend
in unseren Kursen statt, individuell angepasst an die
Beddrfnisse.
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Lerntechnikseminare finden regelmafig in unseren
Standorten statt. Nahere Inforamtionen und Aus-
kiinfte gibt Thnen gerne Frau Rotraud Jungbauer:
Tel. 04276 — 29 312

LernQuadrat Feldkirchen
Obere Tiebelgasse 7, 9560 Feldkirchen
feldkirchen@lernquadrat.at

quadrat

Macht einfach kliiger.

Aufgabenbetreuung.
Intensivkurse.

Jedes Alter.
Alle Facher.

KENNST DU DEINE HEIMAT

Das Regionalmagazin — aus Stadt und Land prasentiert diesmal unter dem
Thema ,, Sonnenschilauf im Marz“ Schigebiete aus der Region, die Sie am Foto
erkennen sollen. Wie immer wartet bei etwas Gliick ein Gewinn auf Sie.

Die Gewinnerin beim letzten Ratespiel der letzten Ausgabe war:

Auch zuletzt erhielten wir zahlreiche Zusendungen, mit allerdings wenigen komplett richtigen Antworten. Die
Auflésung war folgend: Bild 1: Maltschacher See; Bild 2: Ossiacher See; Bild 3: Flatschacher See. Herzliche
Gratulation allen Kennern unserer Heimat!

Dieses Mal sind die Wintersportler unter Thnen bevorzugt, die sich nicht allzu schwer bei diesen Schigebietsim-
pressionen tun werden.

Im Dezember wird wieder ein Reisegutschein von € 100,-

von Alpin-Siid in Feldkirchen ausgespielt.

Senden Sie uns ihre Antworten, wir freuen uns darauf!

Bild 1 Bild 2
Standort: Standort:

lhre Antworten senden Sie
bitte an:
stadt-land@prcreative.at

oder mit der Post an
Alpin Sud Tourismus
Kirchgasse 8, 9560 Feldkirchen

Bild 3
Standort:
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Veranstaltungstipps aus Stadt und Land

Marz

Freitag, 10. Marz
Reisevortrag ,Insel Arthos*
19:00 Uhr, Gasthof Wadl auf der Pollenitzen

Mitgliederversammlung
Naturfreunde

20.15 Uhr auf der Pollenitz beim Gasthof Wadl
AnschlieBend kl. Imbiss

Sonntag, 12. Marz

Ich, Earl & das Madchen

19.00 Uhr, Amthof Feldkirchen

Filmwerkstatt

Regie: Alfonso Gomez-Rejon, USA 2015, jugendfrei
Kultur-Forum-Amthof

Straf3e: c/o Hauptplatz 5

Ort: 9560 Feldkirchen i. K.

Telefon: +43 676/719 22 50

E-Mail: office@kultur-forum-amthof.at

Dienstag, 14. Marz

17th Guinness CELTIC SPRING CARAVAN
Dienstag, 14. Marz 2017 20.00 Uhr
Amthof Feldkirchen

WILL POUND and EDDY JAY (GB)
Kultur-Forum-Amthof

Telefon: +43 676/719 22 50

E-Mail: office@kultur-forum-amthof.at

Donnerstag, 16. Marz

Luis aus Tirol

20.00 Uhr, Stadtsaal Feldkirchen

Neues Programm! Oschpele!

Karten: In allen O-Ticket Vorverkaufsstellen (Spar-
kassen, Raiffeisenbanken, Libro,...)

Kraxner (Hauptplatz, Tel.: 04276/ 22 42) und Pertl
(Autobusbahnhof, Tel.: 04276/ 27 75)

und Abendkassa/ Ticket Info & Reservierungen:

Donnerstag, 23. Marz
Vernissage Astrid Langer

Das Leben ist kurz

19:00 Galerie Amthof
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Veranstaltungsvorschau Schloss Albeck

Sonntag, 19. Marz

11.00 Uhr

»vier Hande-ein Herz", Polina Sasko & Dmytro Choni
15.00 Uhr

Simon Stadler, Gesang & Klavier: Udo Jiirgens Konzert

Sonntag, 26. Marz

11.00 Uhr

2 US Jazzgiganten - David Friesen, Glen Moore

15.00 Uhr

Opernkabarett "Alltagsg’schichten & Heiratssachen",
Highlights aus Oper & Operette, kabarettistisch, Birgit-
ta Wetzl & Bettina Wechselberger, am Klavier: Heidrun
Spork

Sonntag 02. April

11.00 Uhr

Duo Furioso - unglaublich, was 2 Akkordeons kdnnen!
15.00 Uhr

Operette mit Irina Lopinsky & Paulus Fina

Weitere Veranstaltungen und Infos unter
www.schloss-albeck.at

Mittwoch, 29. Marz

Skitour Greim 2471m

Skitour mit der Tourengruppe des Alpenverein Feldkir-
chen. Genauen Treffpunkt und Uhrzeit findet man auf
https://www.alpenverein.at/feldkirchen

Samstag, 23. April

Sonntag, 24. April

8. Alpen-Adria Bonsaiausstellung im Rathaus St Veit.
35jahriges Jubildum, mit Gasten aus Italien, Slowenien
und Deutschland Infos unter: www.bonsai-karnten.at

Senden Sie uns Ihre Veranstaltung an
stadt-land@prcreative.at und wir werden diese
nach Moglichkeit in unseren Veranstaltungska-
lender mit aufnehmen.

Veranstaltungsruckblick

Jahreswechsel brachte Gliick

Zum Jahreswechsel waren die Naturfreunde und Alpin Sid Touris-
mus mit einen Stand am Silvesterpfad am Maltschacher See vertre-
ten. Ein starker Besucherandrang war zu verzeichnen. Neben dem
grof3en Andrang beim Gliicksmiinzenpragen, fanden die gesponser-
ten Wiirste von BV-Nockfleich und die stissen Glicksbringer von der
Konditorei Saliterer zahlreich Abnehmer. Die Einnahmen am Stand,
wurde flr eine Familie verwendet, die aus finanziellen Griinden sich
schon lange keinen Urlaub mehr leisten konnte.

Simonhohe wurde 50 Jahre jung

Das war ein schones Fest, das anlasslich der Jubildumsfeierlich-
keiten auf der Simonhdhe wegen dem Jubildum im Februar gefei-
ert wurde. Alle Freunde der Simonhdhe sind gekommen und konn-
ten vom Burgermeister Dietmar Rauter, Geschaftsfihrer Hubert
Ramskogler und von Erik Schinegger begriif3t werden. Dabei wurde
auch die neue Flutlichtanlage von Pfarrer Josef Suntinger geweiht.
Im Zentrum stand ein Flutlichtrennen gegen den ehemaligen Welt-
cuplaufer Reinfried Herbst und der nostalgische Modeauftritt vieler
Besucher anno dazumal.

Feldkirchen im Ausnahmezustand

Am Faschingsdienstag endete das narrische Treiben auch in Feld-
kirchen. Der Faschingsumzug war wie jedes Jahr ein Publikums-
magnet , dass die Innenstadt mit ,Narren" unterschiedlichsten
Colliers fillte. Der Umzug mit den pittoresken Umzugswaéagen ge-
staltete sich zur humorvollen, kreativen Schau, was Feldkirchner
Betriebe, auBerhalb ihres geschéftlichen Bereichs zu bieten haben.
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KFZ-Werkstatt - Service fur alle Marken

[ ) i d& i J &
Jahres-Service nach Herstellerangaben Zahnriemen-Service
z.B. VW Golf V 1.9 TDI, Seat lbiza 1.9 TDI, Audi A3 105 PS z.B. VW Golf V 1.9 TDI, Seat Ibiza 1.9 TDI, Audi A3 105 PS
Qlfilter, Innenraumfilter, Luftfilter, inkl. Spann- und Umlenkraolle, Keilrippenriemen,
Olwechsel inkl. 10W40 oder 5W30 (je nach Herstellerangaben), Wasserpumpe, Zahnriemen,

Bremsenkontrolle, Fehlerspeicher auslesen,
Reifendruckkontrolle, inkl. Scheibenwasser,

inkl. Arbeit |

z.B. OPEL Corsa 1.2,Benzin nur € 149,-
VW Golf V 1.9 TDI, 105 PS, Diesel
Ford Galaxy 2.0 TDCI, Diesel nur € 249 = J Andere Marken auf Anfrage.

inkl. Arbeit” |

€ 449,-

* exklusive Dauerkiihlflissigkeit

Preisteufel /

e N ([
StoBdampfer Bremsen-Service Bt roxrae L.

STORDAMPFER

z.B.

Golf V/VI bis 2013

Skoda Octavia/ Yeti bis 2010
Seat Altea bis 20089

Audi A3 bis 2010

z.B. VW Golf V 1.9 TDI,
Seat |biza 1.9 TDI,
Audi A3 105 PS

Vorne: Belage € 89 _
]

fir Vorderachse inkl. Einbau

Hinten: Bremsscheiben + Belage € 1 7 9 _
J

Vorder- oder Hinterachse _ : '
far Hinterachse inkl. Einbau

pro Stiick € B B
- Vorne: Bremsscheiben + Beldge
K*nichtpassendfuraIIeModeIIe ’ fir Vorderachse inkl. Einbau € 1 9 9 ,- j
. - 7 o)
Olwechsel @ IFEN-
Das Beste fiir Ihr Auto! NGED(

Shell

¢ Olwechsel inkl. 10W40" -
inkl. Arbeit Stats-€-88< € 49 ’"

- : REIFEN
« Olwechsel inkl. BW30" - € 59 .- UMSTECKEN

inkl. Arbeit Stats-6<418 - € 16’_
(' 205/55 R16 91V nur € 59,90

/ 5A1591T %

* Olwechsel inklusive 4,5 Liter Ol
k (exkl. Ol-Filter und Entsorgungsbeitrag).

8b57a
PRUFSTELLE

DER BESTE
M BEZIRK!

St. Veiter Strasse 2 | 9560 Feldkirchen tatt € 48 -
Tel.. +43 (0) 4276,/37737 statt € 48,- NNUT

*
www.2RadCenterFeldkirchen.at | www.SsangYong-Karnten.at : E 2 4

-
* Aktion nur fur Privatpersonen gultig. Pro Person nur ein Fahrzeug jahrlich zum Aktionspreis. ,

Die Inanspruchnahme der Aktion ist nur vom Zulassungsinhaber des zu Uberprifenden Fahrzeuges m%



